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료
는
 각
 품
목
별
 예
시
 도
면
으
로
서
 현
장
의
 특
성
(면
적
, 
공
정
, 
설
비
)에
 맞
게
 활
용
하
시
기
 바
랍
니
다
.

◎
 본
 자
료
는
 식
품
의
약
품
안
전
처
, 
한
국
보
건
산
업
진
흥
원
 H
A
C
C
P
지
원
사
업
단
의
 허
가
 없
이
 무
단
 전
재
나
 복
제
를
 금
합
니
다
.

빵
류
 (
예
시
) 
-
  
ㄱ
자
 중
앙
출
입
형
 :
 7
7
7
㎡
(2
3
5
평
) 

완
제
품
창
고

방
열
실

배
합
실

2
차
 발
효
실

계
량
실

위
생
전
실

내
포
장
실

외
포
장
실

1
차
 발
효
실

성
형
/가
열
(굽
기
)실

원
료
창
고

(냉
장
/냉
동
/실
온
/상
온
)

내
포
장
재

보
관

원
재
료

1
차
 배
합

분
말
원
료

입
고
/보
관

1
차
 발
효

배
합
/성
형

2
차
 배
합

계
량

외
포
장

부
자
재

입
고
/보
관

ㆍ
상
단
/하
단
 온
도
(압
력
) 
: 
2
0
0
±
1
0
℃
 /
 1
7
0
±
1
0
℃
 

가
열
(굽
기
)

ㆍ
시
간
(R
P
M
, 
H
z)
 :
 1
3
±
2
분

※
한
계
기
준
 설
정
 실
험
결
과
를
 반
영
하
여
 자
사
특
성
에
 맞
게
 설
정

※
한
계
기
준
 설
정
 실
험
결
과
를
 반
영
하
여
 자
사
특
성
에
 맞
게
 설
정

(C
C

P
-
1
)

보
관
/출
고

입
고
/보
관

상
수
 또
는
 지
하
수

저
장

용
수

부
재
료

액
상
원
료
, 
난
류
,

유
지
류
,첨
가
물
,

여
과
(정
제
)

내
포
장

금
속
검
출

(C
C

P
-
2
)

P
E
, 
골
판
지

성
형
 대
기

분
할

성
형

숙
성

2
차
 발
효

(라
운
딩
)

방
열

ㆍ
F
e
, 
S
T
S
 2
m
m
ø
 이
상
 불
검
출

※
지
하
수
 :
 살
균
ㆍ
소
독
장
치
 설
치

가
공
품

/성
형

내
용
물
주
입
※
앙
금
빵
만
 해
당

외
포
장
재
창
고

※
지
하
수
만
 해
당
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◎
 본
 자
료
는
 각
 품
목
별
 예
시
 도
면
으
로
서
 현
장
의
 특
성
(면
적
, 
공
정
, 
설
비
)에
 맞
게
 활
용
하
시
기
 바
랍
니
다
.

◎
 본
 자
료
는
 식
품
의
약
품
안
전
처
, 
한
국
보
건
산
업
진
흥
원
 H
A
C
C
P
지
원
사
업
단
의
 허
가
 없
이
 무
단
 전
재
나
 복
제
를
 금
합
니
다
.

빵
류
 (
예
시
) 
-
  
ㄷ
자
 중
앙
출
입
형
 :
 8
0
0
.7
㎡
(2
4
2
.2
평
) 

위
생
전
실

완
제
품
창
고

외
포
장
실

배
합
실

1
차
 발
효
실

계
량
실

2
차
 발
효
실

성
형
/가
열
(굽
기
)실

내
포
장
실

방
열
실

탈
의
실
(여
)

탈
의
실
(남
)

화
장
실
(여
)
화
장
실
(남
)

원
료
창
고

(냉
장
/냉
동
/실
온
/상
온
)

내
포
장
재

보
관

원
재
료

1
차
 배
합

분
말
원
료

입
고
/보
관

1
차
 발
효

배
합
/성
형

2
차
 배
합

계
량

외
포
장

부
자
재

입
고
/보
관

가
열
(굽
기
)

(C
C

P
-
1
)

보
관
/출
고

입
고
/보
관

상
수
 또
는
 지
하
수

저
장

용
수

부
재
료

액
상
원
료
, 
난
류
,

유
지
류
,첨
가
물
,

여
과
(정
제
)

내
포
장

금
속
검
출

(C
C

P
-
2
)

P
E
, 
골
판
지

분
할

성
형
 대
기

성
형

숙
성

2
차
 발
효

(라
운
딩
)

방
열

※
지
하
수
 :
 살
균
ㆍ
소
독
장
치
 설
치

/성
형

내
용
물
주
입

※
앙
금
빵
만
 해
당

가
공
품

ㆍ
상
단
/하
단
 온
도
(압
력
) 
: 
2
0
0
±
1
0
℃
 /
 1
7
0
±
1
0
℃
 

ㆍ
시
간
(R
P
M
, 
H
z)
 :
 1
3
±
2
분

※
한
계
기
준
 설
정
 실
험
결
과
를
 반
영
하
여
 자
사
특
성
에
 맞
게
 설
정

※
한
계
기
준
 설
정
 실
험
결
과
를
 반
영
하
여
 자
사
특
성
에
 맞
게
 설
정

ㆍ
F
e
, 
S
T
S
 2
m
m
ø
 이
상
 불
검
출

※
지
하
수
만
 해
당
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◎
 본
 자
료
는
 각
 품
목
별
 예
시
 도
면
으
로
서
 현
장
의
 특
성
(면
적
, 
공
정
, 
설
비
)에
 맞
게
 활
용
하
시
기
 바
랍
니
다
.

◎
 본
 자
료
는
 식
품
의
약
품
안
전
처
, 
한
국
보
건
산
업
진
흥
원
 H
A
C
C
P
지
원
사
업
단
의
 허
가
 없
이
 무
단
 전
재
나
 복
제
를
 금
합
니
다
.

빵
류
 (
예
시
) 
-
  
ㄷ
자
 모
서
리
출
입
형
 :
 7
9
7
㎡
(2
4
1
평
) 

탈
의
실
(여
)

2
차
 발
효
실

1
차
 발
효
실

배
합
실

계
량
실

성
형
/가
열
(굽
기
)실

원
료
창
고

완
제
품
창
고

외
포
장
실위
생
전
실

내
포
장
실

방
열
실

내
포
장
재

보
관

원
재
료

1
차
 배
합

분
말
원
료

입
고
/보
관

1
차
 발
효

배
합
/성
형

2
차
 배
합

계
량

외
포
장

부
자
재

입
고
/보
관

가
열
(굽
기
)

(C
C

P
-
1
)

보
관
/출
고

입
고
/보
관

상
수
 또
는
 지
하
수

저
장

용
수

부
재
료

액
상
원
료
, 
난
류
,

유
지
류
,첨
가
물
,

여
과
(정
제
)

내
포
장

금
속
검
출

(C
C

P
-
2
)

P
E
, 
골
판
지

분
할

성
형
 대
기

성
형

숙
성

2
차
 발
효

(라
운
딩
)

방
열

※
지
하
수
 :
 살
균
ㆍ
소
독
장
치
 설
치

/성
형

내
용
물
주
입

※
앙
금
빵
만
 해
당

가
공
품

ㆍ
상
단
/하
단
 온
도
(압
력
) 
: 
2
0
0
±
1
0
℃
 /
 1
7
0
±
1
0
℃
 

ㆍ
시
간
(R
P
M
, 
H
z)
 :
 1
3
±
2
분

※
한
계
기
준
 설
정
 실
험
결
과
를
 반
영
하
여
 자
사
특
성
에
 맞
게
 설
정

※
한
계
기
준
 설
정
 실
험
결
과
를
 반
영
하
여
 자
사
특
성
에
 맞
게
 설
정

ㆍ
F
e
, 
S
T
S
 2
m
m
ø
 이
상
 불
검
출

※
지
하
수
만
 해
당
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◎
 본
 자
료
는
 각
 품
목
별
 예
시
 도
면
으
로
서
 현
장
의
 특
성
(면
적
, 
공
정
, 
설
비
)에
 맞
게
 활
용
하
시
기
 바
랍
니
다
.

◎
 본
 자
료
는
 식
품
의
약
품
안
전
처
, 
한
국
보
건
산
업
진
흥
원
 H
A
C
C
P
지
원
사
업
단
의
 허
가
 없
이
 무
단
 전
재
나
 복
제
를
 금
합
니
다
.

빵
류
_도
넛
 (
예
시
) 
-
  
ㄷ
자
 중
앙
출
입
형
 :
 7
9
6
.9
㎡
(2
4
1
평
) 

원
료
창
고

완
제
품
창
고

계
량
실

성
형
실

1
차
 발
효
실

2
차
 발
효
실

가
열
실

냉
각
실

필
링
/토
핑
실

외
포
장
실

내
포
장
실

위
생
전
실

부
자
재

입
고
/보
관

※
한
계
기
준
 설
정
 실
험
결
과
를
 반
영
하
여
 자
사
특
성
에
 맞
게
 설
정

※
한
계
기
준
 설
정
 실
험
결
과
를
 반
영
하
여
 자
사
특
성
에
 맞
게
 설
정

입
고
/보
관

상
수
 또
는
 지
하
수

저
장

용
수

부
재
료

액
상
/분
말
원
료
,

유
지
류
,첨
가
물

여
과
(정
제
)

P
E
, 
골
판
지

※
지
하
수
 :
 살
균
ㆍ
소
독
장
치
 설
치

ㆍ
F
e
, 
S
T
S
 2
m
m
ø
 이
상
 불
검
출

ㆍ
온
도
(압
력
) 
: 
2
0
0
±
2
℃

ㆍ
시
간
(R
P
M
, 
H
z)
 :
 5
0
±
5
초

원
재
료

배
합

분
말
원
료

입
고
/보
관

1
차
 성
형

1
차
 발
효

외
포
장

가
열
(유
탕
)

(C
C

P
-
1
)

보
관
/출
고

내
포
장

금
속
검
출

(C
C

P
-
2
)

2
차
 성
형

2
차
 발
효

냉
각

필
링
/토
핑

급
속
동
결

숙
성

계
량

※
지
하
수
만
 해
당

- 11 -



◎
 본
 자
료
는
 각
 품
목
별
 예
시
 도
면
으
로
서
 현
장
의
 특
성
(면
적
, 
공
정
, 
설
비
)에
 맞
게
 활
용
하
시
기
 바
랍
니
다
.

◎
 본
 자
료
는
 식
품
의
약
품
안
전
처
, 
한
국
보
건
산
업
진
흥
원
 H
A
C
C
P
지
원
사
업
단
의
 허
가
 없
이
 무
단
 전
재
나
 복
제
를
 금
합
니
다
.

빵
류
_도
넛
 (
예
시
) 
-
  
ㅁ
자
 모
서
리
출
입
형
 :
 7
8
8
.9
㎡
(2
3
8
.6
평
) 

가
열
실

위
생
전
실

(냉
장
/냉
동
/실
온
/상
온
)

원
료
창
고

완
제
품
창
고

1
차
 발
효
실

성
형
실

배
합
/반
죽
실

계
량
실

외
포
장
실

내
포
장
실

냉
각
실

내
포
장
재

보
관

2
차
 발
효
실

급
속
동
결
실

필
링
/토
핑
실

부
자
재

입
고
/보
관

※
한
계
기
준
 설
정
 실
험
결
과
를
 반
영
하
여
 자
사
특
성
에
 맞
게
 설
정

※
한
계
기
준
 설
정
 실
험
결
과
를
 반
영
하
여
 자
사
특
성
에
 맞
게
 설
정

입
고
/보
관

상
수
 또
는
 지
하
수

저
장

용
수

부
재
료

액
상
/분
말
원
료
,

유
지
류
,첨
가
물

여
과
(정
제
)

P
E
, 
골
판
지

※
지
하
수
 :
 살
균
ㆍ
소
독
장
치
 설
치

ㆍ
F
e
, 
S
T
S
 2
m
m
ø
 이
상
 불
검
출

ㆍ
온
도
(압
력
) 
: 
2
0
0
±
2
℃

ㆍ
시
간
(R
P
M
, 
H
z)
 :
 5
0
±
5
초

원
재
료

배
합

분
말
원
료

입
고
/보
관

1
차
 성
형

1
차
 발
효

외
포
장

가
열
(유
탕
)

(C
C

P
-
1
)

보
관
/출
고

내
포
장

금
속
검
출

(C
C

P
-
2
)

2
차
 성
형

2
차
 발
효

냉
각

필
링
/토
핑

급
속
동
결

숙
성

계
량

※
지
하
수
만
 해
당

- 12 -



◎
 본
 자
료
는
 각
 품
목
별
 예
시
 도
면
으
로
서
 현
장
의
 특
성
(면
적
, 
공
정
, 
설
비
)에
 맞
게
 활
용
하
시
기
 바
랍
니
다
.

◎
 본
 자
료
는
 식
품
의
약
품
안
전
처
, 
한
국
보
건
산
업
진
흥
원
 H
A
C
C
P
지
원
사
업
단
의
 허
가
 없
이
 무
단
 전
재
나
 복
제
를
 금
합
니
다
.

과
자
 (
예
시
) 
-
  
ㄱ
자
 중
앙
출
입
형
 :
 7
3
9
.6
㎡
(2
2
3
.7
평
)

(C
C

P
-
2
)

완
제
품
창
고

시
즈
닝
/냉
각
실

배
합
실

계
량
실

위
생
전
실

내
포
장
실

외
포
장
실

원
재
료

분
말
원
료

입
고
/보
관

배
합
/반
죽

외
포
장

부
자
재

입
고
/보
관

계
량

가
열
(유
탕
)

(C
C

P
-
1
)

※
한
계
기
준
 설
정
 실
험
결
과
를
 반
영
하
여
 자
사
특
성
에
 맞
게
 설
정

보
관
/출
고

입
고
/보
관

상
수
 또
는
 지
하
수

저
장

용
수

부
재
료

액
상
원
료
, 
난
류
,

유
지
류
,첨
가
물

여
과
(정
제
)

냉
각
(건
조
)

내
포
장

금
속
검
출

P
E
, 
골
판
지

성
형
/사
출

시
즈
닝
배
합
/

코
팅

성
형
/사
출
/가
열
실

ㆍ
F
e
, 
S
T
S
 2
m
m
ø
 이
상
 불
검
출

※
지
하
수
 :
 살
균
ㆍ
소
독
장
치
 설
치

원
료
창
고

(냉
장
/냉
동
/실
온
/상
온
)

내
포
장
재

보
관

※
한
계
기
준
 설
정
 실
험
결
과
를
 반
영
하
여
 자
사
특
성
에
 맞
게
 설
정

ㆍ
온
도
(압
력
) 
: 
2
0
0
±
2
℃

ㆍ
시
간
(R
P
M
, 
H
z)
 :
 5
0
±
5
초

- 13 -



◎
 본
 자
료
는
 각
 품
목
별
 예
시
 도
면
으
로
서
 현
장
의
 특
성
(면
적
, 
공
정
, 
설
비
)에
 맞
게
 활
용
하
시
기
 바
랍
니
다
.

◎
 본
 자
료
는
 식
품
의
약
품
안
전
처
, 
한
국
보
건
산
업
진
흥
원
 H
A
C
C
P
지
원
사
업
단
의
 허
가
 없
이
 무
단
 전
재
나
 복
제
를
 금
합
니
다
.

과
자
 (
예
시
) 
-
  
ㄷ
자
 중
앙
출
입
형
 :
 7
4
6
㎡
(2
2
5
.7
평
)

위
생
전
실

완
제
품
창
고

외
포
장
실

계
량
실

배
합
실

시
즈
닝
/냉
각
실

내
포
장
실

(C
C

P
-
2
)

배
합
/반
죽

원
재
료

분
말
원
료

입
고
/보
관

외
포
장

부
자
재

입
고
/보
관

(C
C

P
-
1
)

계
량

가
열
(유
탕
)

※
한
계
기
준
 설
정
 실
험
결
과
를
 반
영
하
여
 자
사
특
성
에
 맞
게
 설
정

보
관
/출
고

입
고
/보
관

용
수

상
수
 또
는
 지
하
수

저
장

부
재
료

유
지
류
,첨
가
물

액
상
원
료
, 
난
류
,

여
과
(정
제
)

냉
각
(건
조
)

내
포
장

금
속
검
출

P
E
, 
골
판
지

성
형
/사
출

시
즈
닝
배
합
/

코
팅

ㆍ
F
e
, 
S
T
S
 2
m
m
ø
 이
상
 불
검
출

※
지
하
수
 :
 살
균
ㆍ
소
독
장
치
 설
치

원
료
창
고

(냉
장
/냉
동
/실
온
/상
온
)

내
포
장
재

보
관

성
형
/사
출
/가
열
실

※
한
계
기
준
 설
정
 실
험
결
과
를
 반
영
하
여
 자
사
특
성
에
 맞
게
 설
정

ㆍ
온
도
(압
력
) 
: 
2
0
0
±
2
℃

ㆍ
시
간
(R
P
M
, 
H
z)
 :
 5
0
±
5
초

- 14 -



◎
 본
 자
료
는
 각
 품
목
별
 예
시
 도
면
으
로
서
 현
장
의
 특
성
(면
적
, 
공
정
, 
설
비
)에
 맞
게
 활
용
하
시
기
 바
랍
니
다
.

◎
 본
 자
료
는
 식
품
의
약
품
안
전
처
, 
한
국
보
건
산
업
진
흥
원
 H
A
C
C
P
지
원
사
업
단
의
 허
가
 없
이
 무
단
 전
재
나
 복
제
를
 금
합
니
다
.

과
자
 (
예
시
) 
-
  
ㄷ
자
 모
서
리
출
입
형
 :
 7
3
9
.4
㎡
(2
2
3
.7
평
)

(C
C

P
-
2
)

원
재
료

분
말
원
료

입
고
/보
관

배
합
/반
죽

외
포
장

부
자
재

입
고
/보
관

계
량

가
열
(유
탕
)

(C
C

P
-
1
)

※
한
계
기
준
 설
정
 실
험
결
과
를
 반
영
하
여
 자
사
특
성
에
 맞
게
 설
정

보
관
/출
고

입
고
/보
관

상
수
 또
는
 지
하
수

저
장

용
수

부
재
료

액
상
원
료
, 
난
류
,

유
지
류
,첨
가
물

여
과
(정
제
)

냉
각
(건
조
)

내
포
장

금
속
검
출

P
E
, 
골
판
지

성
형
/사
출

시
즈
닝
배
합
/

코
팅

ㆍ
F
e
, 
S
T
S
 2
m
m
ø
 이
상
 불
검
출

※
지
하
수
 :
 살
균
ㆍ
소
독
장
치
 설
치

배
합
실

외
포
장
실

외
포
장
재

창
고

완
제
품
창
고

계
량
실

내
포
장
실

위
생
전
실

시
즈
닝
/냉
각
실

내
포
장
재

보
관

원
료
창
고

(냉
장
/냉
동
/실
온
/상
온
)

성
형
/사
출
/가
열
실

※
한
계
기
준
 설
정
 실
험
결
과
를
 반
영
하
여
 자
사
특
성
에
 맞
게
 설
정

ㆍ
온
도
(압
력
) 
: 
2
0
0
±
2
℃

ㆍ
시
간
(R
P
M
, 
H
z)
 :
 5
0
±
5
초

- 15 -



◎
 본
 자
료
는
 각
 품
목
별
 예
시
 도
면
으
로
서
 현
장
의
 특
성
(면
적
, 
공
정
, 
설
비
)에
 맞
게
 활
용
하
시
기
 바
랍
니
다
.

◎
 본
 자
료
는
 식
품
의
약
품
안
전
처
, 
한
국
보
건
산
업
진
흥
원
 H
A
C
C
P
지
원
사
업
단
의
 허
가
 없
이
 무
단
 전
재
나
 복
제
를
 금
합
니
다
.

과
자
 (
예
시
) 
-
  
ㄱ
자
 모
서
리
출
입
형
 :
 7
5
9
.5
㎡
(2
2
9
.8
평
)

완
제
품
창
고

외
포
장
실

외
포
장
재
창
고

배
합
실

계
량
실

내
포
장
실

시
즈
닝
/냉
각
실

위
생
전
실

탈
의
실
(여
)

탈
의
실
(남
)

화
장
실
(남
)

내
포
장
재

보
관

(C
C

P
-
2
)

원
재
료

분
말
원
료

입
고
/보
관

배
합
/반
죽

외
포
장

부
자
재

입
고
/보
관

계
량

가
열
(유
탕
)

(C
C

P
-
1
)

※
한
계
기
준
 설
정
 실
험
결
과
를
 반
영
하
여
 자
사
특
성
에
 맞
게
 설
정

보
관
/출
고

입
고
/보
관

상
수
 또
는
 지
하
수

저
장

용
수

부
재
료

액
상
원
료
, 
난
류
,

유
지
류
,첨
가
물

여
과
(정
제
)

냉
각
(건
조
)

내
포
장

금
속
검
출

P
E
, 
골
판
지

성
형
/사
출

시
즈
닝
배
합
/

코
팅

ㆍ
F
e
, 
S
T
S
 2
m
m
ø
 이
상
 불
검
출

※
지
하
수
 :
 살
균
ㆍ
소
독
장
치
 설
치

성
형
/사
출
/가
열
실

※
한
계
기
준
 설
정
 실
험
결
과
를
 반
영
하
여
 자
사
특
성
에
 맞
게
 설
정

ㆍ
온
도
(압
력
) 
: 
2
0
0
±
2
℃

ㆍ
시
간
(R
P
M
, 
H
z)
 :
 5
0
±
5
초

- 16 -



◎
 본
 자
료
는
 각
 품
목
별
 예
시
 도
면
으
로
서
 현
장
의
 특
성
(면
적
, 
공
정
, 
설
비
)에
 맞
게
 활
용
하
시
기
 바
랍
니
다
.

◎
 본
 자
료
는
 식
품
의
약
품
안
전
처
, 
한
국
보
건
산
업
진
흥
원
 H
A
C
C
P
지
원
사
업
단
의
 허
가
 없
이
 무
단
 전
재
나
 복
제
를
 금
합
니
다
.

과
자
 (
예
시
) 
-
  
ㄷ
자
 중
앙
출
입
형
 :
 7
2
3
.2
㎡
(2
1
8
.8
평
)

(C
C

P
-
2
)

외
포
장

(C
C

P
-
1
)

저
장

금
속
검
출

※
지
하
수
 :
 살
균
ㆍ
소
독
장
치
 설
치

가
열
실

시
즈
닝
/내
포
장
실

전
처
리
실

위
생
전
실

완
제
품
창
고

원
재
료

농
산
물

절
단

입
고
/보
관

부
자
재

입
고
/보
관

가
열
(유
탕
)

탈
피
/세
척

※
한
계
기
준
 설
정
 실
험
결
과
를
 반
영
하
여
 자
사
특
성
에
 맞
게
 설
정

보
관
/출
고

입
고
/보
관

상
수
 또
는
 지
하
수

용
수

부
재
료

유
지
류
,첨
가
물

여
과
(정
제
)

시
즈
닝

내
포
장

P
E
, 
골
판
지

탈
수
(건
조
)

선
별

ㆍ
F
e
, 
S
T
S
 2
m
m
ø
 이
상
 불
검
출

외
포
장
실

외
포
장
재
창
고

분
말
/액
상
원
료

내
포
장
재

보
관

<
감
자
칩
류
>

원
료
창
고

(냉
장
/냉
동
/실
온
/상
온
)

※
한
계
기
준
 설
정
 실
험
결
과
를
 반
영
하
여
 자
사
특
성
에
 맞
게
 설
정

ㆍ
온
도
(압
력
) 
: 
2
0
0
±
2
℃

ㆍ
시
간
(R
P
M
, 
H
z)
 :
 5
0
±
5
초

- 17 -



◎
 본
 자
료
는
 각
 품
목
별
 예
시
 도
면
으
로
서
 현
장
의
 특
성
(면
적
, 
공
정
, 
설
비
)에
 맞
게
 활
용
하
시
기
 바
랍
니
다
.

◎
 본
 자
료
는
 식
품
의
약
품
안
전
처
, 
한
국
보
건
산
업
진
흥
원
 H
A
C
C
P
지
원
사
업
단
의
 허
가
 없
이
 무
단
 전
재
나
 복
제
를
 금
합
니
다
.

화
장
실
(여
)
화
장
실
(남
)

탈
의
실
(여
)

탈
의
실
(남
)

위
생
전
실

외
포
장
실

원
료
창
고

(냉
장
/실
온
/상
온
)

투
입
/계
량
실

농
축
실

성
형
실

냉
각
/내
포
장
실

배
합
실

C
IP

내
포
장
재

보
관

원
재
료

백
설
탕

입
고
/보
관

배
합

외
포
장

부
자
재

입
고
/보
관

투
입
/계
량

가
열
(농
축
)

※
한
계
기
준
 설
정
 실
험
결
과
를
 반
영
하
여
 자
사
특
성
에
 맞
게
 설
정

(C
C

P
-
1
)

※
한
계
기
준
 설
정
 실
험
결
과
를
 반
영
하
여
 자
사
특
성
에
 맞
게
 설
정

보
관
/출
고

입
고
/보
관

상
수
 또
는
 지
하
수

저
장

용
수

부
재
료

액
상
원
료
,유
지
류
,

여
과
(정
제
)

혼
합

숙
성

성
형

내
포
장

금
속
검
출

(C
C

P
-
2
)

P
E
, 
골
판
지

냉
각

ㆍ
F
e
, 
S
T
S
 2
m
m
ø
 이
상
 불
검
출

※
지
하
수
 :
 살
균
ㆍ
소
독
장
치
 설
치

ㆍ
온
도
(압
력
) 
: 
1
5
5
±
1
0
℃
, 
시
간
(R
P
M
, 
H
z)
 :
 5
분
3
0
±
3
0
초

ㆍ
품
온
 :
 9
5
℃
이
상

분
말
, 
액
상
원
료

분
말
, 
액
상
원
료

성
형

<
젤
리
>

숙
성

분
리
/코
팅

※
캐
러
멜
 제
외

분
말
, 
한
천

<
젤
리
/양
갱
>

<
캐
러
멜
>

<
캔
디
>

난
류
, 
첨
가
물

용
해

<
양
갱
>

캔
디
류
 (
예
시
) 
-
  
ㄷ
자
 모
서
리
 출
입
형
 :
 7
0
4
㎡
(2
1
3
평
)

완
제
품
창
고

※
지
하
수
만
 해
당

- 18 -



◎
 본
 자
료
는
 각
 품
목
별
 예
시
 도
면
으
로
서
 현
장
의
 특
성
(면
적
, 
공
정
, 
설
비
)에
 맞
게
 활
용
하
시
기
 바
랍
니
다
.

◎
 본
 자
료
는
 식
품
의
약
품
안
전
처
, 
한
국
보
건
산
업
진
흥
원
 H
A
C
C
P
지
원
사
업
단
의
 허
가
 없
이
 무
단
 전
재
나
 복
제
를
 금
합
니
다
.

캔
디
류
 (
예
시
) 
-
  
ㄱ
자
 모
서
리
 출
입
형
 :
 6
9
1
.1
㎡
(2
0
9
.1
평
)

투
입
/계
량
실

배
합
실

성
형
실

냉
각
/내
포
장
실

원
료
창
고

(냉
장
/실
온
/상
온
)

외
포
장
실

위
생
전
실

C
IP

탈
의
실
(여
)

탈
의
실
(남
)

화
장
실
(여
)

내
포
장
재

보
관

농
축
실

원
재
료

백
설
탕

입
고
/보
관

배
합

외
포
장

부
자
재

입
고
/보
관

투
입
/계
량

가
열
(농
축
)

※
한
계
기
준
 설
정
 실
험
결
과
를
 반
영
하
여
 자
사
특
성
에
 맞
게
 설
정

(C
C

P
-
1
)

※
한
계
기
준
 설
정
 실
험
결
과
를
 반
영
하
여
 자
사
특
성
에
 맞
게
 설
정

보
관
/출
고

입
고
/보
관

상
수
 또
는
 지
하
수

저
장

용
수

부
재
료

액
상
원
료
,유
지
류
,

여
과
(정
제
)

혼
합

숙
성

성
형

내
포
장

금
속
검
출

(C
C

P
-
2
)

P
E
, 
골
판
지

냉
각

ㆍ
F
e
, 
S
T
S
 2
m
m
ø
 이
상
 불
검
출

※
지
하
수
 :
 살
균
ㆍ
소
독
장
치
 설
치

ㆍ
온
도
(압
력
) 
: 
1
5
5
±
1
0
℃
, 
시
간
(R
P
M
, 
H
z)
 :
 5
분
3
0
±
3
0
초

ㆍ
품
온
 :
 9
5
℃
이
상

분
말
, 
액
상
원
료

분
말
, 
액
상
원
료

성
형

<
젤
리
>

숙
성

분
리
/코
팅

※
캐
러
멜
 제
외

분
말
, 
한
천

<
젤
리
/양
갱
>

<
캐
러
멜
>

<
캔
디
>

난
류
, 
첨
가
물

용
해

<
양
갱
>

완
제
품
창
고

※
지
하
수
만
 해
당
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◎
 본
 자
료
는
 각
 품
목
별
 예
시
 도
면
으
로
서
 현
장
의
 특
성
(면
적
, 
공
정
, 
설
비
)에
 맞
게
 활
용
하
시
기
 바
랍
니
다
.

◎
 본
 자
료
는
 식
품
의
약
품
안
전
처
, 
한
국
보
건
산
업
진
흥
원
 H
A
C
C
P
지
원
사
업
단
의
 허
가
 없
이
 무
단
 전
재
나
 복
제
를
 금
합
니
다
.

캔
디
류
 (
예
시
) 
-
  
ㄷ
자
 중
앙
 출
입
형
 :
 7
3
8
.7
㎡
(2
2
3
.5
평
)

위
생
전
실

원
료
창
고

(냉
장
/실
온
/상
온
)

C
IP

투
입
/계
량
실

배
합
실

외
포
장
실

성
형
실

냉
각
/내
포
장
실

농
축
실

원
재
료

백
설
탕

입
고
/보
관

배
합

외
포
장

부
자
재

입
고
/보
관

투
입
/계
량

가
열
(농
축
)

※
한
계
기
준
 설
정
 실
험
결
과
를
 반
영
하
여
 자
사
특
성
에
 맞
게
 설
정

(C
C

P
-
1
)

※
한
계
기
준
 설
정
 실
험
결
과
를
 반
영
하
여
 자
사
특
성
에
 맞
게
 설
정

보
관
/출
고

입
고
/보
관

상
수
 또
는
 지
하
수

저
장

용
수

부
재
료

여
과
(정
제
)

혼
합

숙
성

성
형

내
포
장

금
속
검
출

(C
C

P
-
2
)

P
E
, 
골
판
지

냉
각

ㆍ
F
e
, 
S
T
S
 2
m
m
ø
 이
상
 불
검
출

※
지
하
수
 :
 살
균
ㆍ
소
독
장
치
 설
치

ㆍ
온
도
(압
력
) 
: 
1
5
5
±
1
0
℃
, 
시
간
(R
P
M
, 
H
z)
 :
 5
분
3
0
±
3
0
초

ㆍ
품
온
 :
 9
5
℃
이
상

분
말
, 
액
상
원
료

성
형

<
젤
리
>

숙
성

분
리
/코
팅

※
캐
러
멜
 제
외

분
말
/한
천

<
젤
리
/양
갱
>

<
캐
러
멜
>

<
캔
디
>

용
해

<
양
갱
>

완
제
품
창
고

※
지
하
수
만
 해
당
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◎
 본
 자
료
는
 각
 품
목
별
 예
시
 도
면
으
로
서
 현
장
의
 특
성
(면
적
, 
공
정
, 
설
비
)에
 맞
게
 활
용
하
시
기
 바
랍
니
다
.

◎
 본
 자
료
는
 식
품
의
약
품
안
전
처
, 
한
국
보
건
산
업
진
흥
원
 H
A
C
C
P
지
원
사
업
단
의
 허
가
 없
이
 무
단
 전
재
나
 복
제
를
 금
합
니
다
.

캔
디
류
 (
예
시
) 
-
  
l자
 중
앙
 출
입
형
 :
 7
4
0
.3
㎡
(2
2
4
평
)

배
합
실

위
생
전
실

투
입
/계
량
실

원
료
창
고

(냉
장
/실
온
/상
온
)

C
IP

외
포
장
실

냉
각
/내
포
장
실

성
형
실

농
축
실

원
재
료

백
설
탕

입
고
/보
관

배
합

외
포
장

부
자
재

입
고
/보
관

투
입
/계
량

가
열
(농
축
)

※
한
계
기
준
 설
정
 실
험
결
과
를
 반
영
하
여
 자
사
특
성
에
 맞
게
 설
정

(C
C

P
-
1
)

※
한
계
기
준
 설
정
 실
험
결
과
를
 반
영
하
여
 자
사
특
성
에
 맞
게
 설
정

보
관
/출
고

입
고
/보
관

상
수

저
장

용
수

부
재
료

액
상
원
료
,유
지
류
,

여
과
(정
제
)

혼
합

숙
성

성
형

내
포
장

금
속
검
출

(C
C

P
-
2
)

P
E
, 
골
판
지

냉
각

ㆍ
F
e
, 
S
T
S
 2
m
m
ø
 이
상
 불
검
출※
지
하
수
 :
 살
균
ㆍ
소
독
장
치
 설
치

분
말
, 
액
상
원
료

분
말
, 
액
상
원
료

성
형

<
젤
리
>

숙
성

분
리
/코
팅

※
캐
러
멜
 제
외

분
말
, 
한
천

<
젤
리
/양
갱
>

<
캐
러
멜
>

<
캔
디
>

난
류
, 
첨
가
물

또
는

지
하
수

용
해

<
양
갱
>

완
제
품
창
고

※
지
하
수
만
 해
당
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◎
 본
 자
료
는
 각
 품
목
별
 예
시
 도
면
으
로
서
 현
장
의
 특
성
(면
적
, 
공
정
, 
설
비
)에
 맞
게
 활
용
하
시
기
 바
랍
니
다
.

◎
 본
 자
료
는
 식
품
의
약
품
안
전
처
, 
한
국
보
건
산
업
진
흥
원
 H
A
C
C
P
지
원
사
업
단
의
 허
가
 없
이
 무
단
 전
재
나
 복
제
를
 금
합
니
다
.

캔
디
류
 (
예
시
) 
-
  
ㄱ
자
 중
앙
 출
입
형
 :
 7
1
8
.8
㎡
(2
1
7
.4
평
)

농
축
실

냉
각
/내
포
장
실

성
형
실

원
료
창
고

(냉
장
/실
온
/상
온
)

외
포
장
실

탈
의
실
(여
)

탈
의
실
(남
)

화
장
실
(여
)

화
장
실
(남
)

C
IP

배
합
실

투
입
/계
량
실

위
생
전
실

내
포
장
재

보
관

원
재
료

백
설
탕

입
고
/보
관

배
합

외
포
장

부
자
재

입
고
/보
관

투
입
/계
량

가
열
(농
축
)

※
한
계
기
준
 설
정
 실
험
결
과
를
 반
영
하
여
 자
사
특
성
에
 맞
게
 설
정

(C
C

P
-
1
)

※
한
계
기
준
 설
정
 실
험
결
과
를
 반
영
하
여
 자
사
특
성
에
 맞
게
 설
정

보
관
/출
고

입
고
/보
관

상
수
 또
는
 지
하
수

저
장

용
수

부
재
료

액
상
원
료
,유
지
류
,

여
과
(정
제
)

혼
합

숙
성

성
형

내
포
장

금
속
검
출

(C
C

P
-
2
)

P
E
, 
골
판
지

냉
각

ㆍ
F
e
, 
S
T
S
 2
m
m
ø
 이
상
 불
검
출

※
지
하
수
 :
 살
균
ㆍ
소
독
장
치
 설
치

ㆍ
온
도
(압
력
) 
: 
1
5
5
±
1
0
℃
, 
시
간
(R
P
M
, 
H
z)
 :
 5
분
3
0
±
3
0
초

ㆍ
품
온
 :
 9
5
℃
이
상

분
말
, 
액
상
원
료

분
말
, 
액
상
원
료

성
형

<
젤
리
>

숙
성

분
리
/코
팅

※
캐
러
멜
 제
외

분
말
, 
한
천

<
젤
리
/양
갱
>

<
캐
러
멜
>

<
캔
디
>

난
류
, 
첨
가
물

용
해

<
양
갱
>

완
제
품
창
고

※
지
하
수
만
 해
당

- 22 -



◎
 본
 자
료
는
 각
 품
목
별
 예
시
 도
면
으
로
서
 현
장
의
 특
성
(면
적
, 
공
정
, 
설
비
)에
 맞
게
 활
용
하
시
기
 바
랍
니
다
.

◎
 본
 자
료
는
 식
품
의
약
품
안
전
처
, 
한
국
보
건
산
업
진
흥
원
 H
A
C
C
P
지
원
사
업
단
의
 허
가
 없
이
 무
단
 전
재
나
 복
제
를
 금
합
니
다
.

완
제
품
창
고

원
료
창
고

외
포
장
실

내
포
장
실

계
량
실

콘
체
실

성
형
실

세
척
실

냉
각
실

코
팅
실

몰
드
보
관
실

보
관

위
생
전
실

창
고

배
합
/

정
제
실

초
콜
릿
류
(예
시
) 
-
  
ㄷ
자
 중
앙
출
입
형
 :
 7
8
0
.8
㎡
(2
3
6
.2
평
)

(C
C

P
-
2
)

원
재
료

입
고
/보
관

외
포
장

부
자
재

입
고
/보
관

가
열
(콘
칭
)

(C
C

P
-
1
)

보
관
/출
고

입
고
/보
관

부
재
료

부
재
료

디
몰
딩

금
속
검
출

P
E
, 

※
한
계
기
준
 설
정
 실
험
결
과
를
 반
영
하
여
 자
사
특
성
에
 맞
게
 설
정

ㆍ
F
e
, 
S
T
S
 2
m
m
ø
 이
상
 불
검
출

ㆍ
온
도
 :
 7
0
±
5
℃

ㆍ
시
간
(R
P
M
) 
: 
5
시
간
±
3
0
분

용
해
/저
장

백
설
탕
,

계
량

배
합

성
형

냉
각

코
팅

<
초
콜
릿
가
공
품
>

식
물
성
유
지
,

물
엿
 등

바
닐
린
, 
바
닐
라
향

입
고
/보
관

내
포
장

(C
C

P
-
2
)

금
속
검
출

ㆍ
F
e
, 
S
T
S
 2
m
m
ø
 이
상
 불
검
출

※
내
포
장
재
 재
질
에
 따
라
 공
정
 순
서
 설
정

※
한
계
기
준
 설
정
 실
험
결
과
를
 반
영
하
여
 자
사
특
성
에
 맞
게
 설
정

※
내
포
장
재
 재
질
에
 따
라
 공
정
 순
서
 설
정

※
한
계
기
준
 설
정
 실
험
결
과
를
 반
영
하
여
 자
사
특
성
에
 맞
게
 설
정

골
판
지

부
자
재

입
고
/보
관

몰
드

세
척

보
관

저
장

여
과
(정
제
)

용
수

상
수
 또
는

※
지
하
수
 :
 살
균
ㆍ
소
독
장
치
 설
치

여
과
/저
장

※
지
하
수
만
 해
당
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부
자
재

◎
 본
 자
료
는
 각
 품
목
별
 예
시
 도
면
으
로
서
 현
장
의
 특
성
(면
적
, 
공
정
, 
설
비
)에
 맞
게
 활
용
하
시
기
 바
랍
니
다
.

◎
 본
 자
료
는
 식
품
의
약
품
안
전
처
, 
한
국
보
건
산
업
진
흥
원
 H
A
C
C
P
지
원
사
업
단
의
 허
가
 없
이
 무
단
 전
재
나
 복
제
를
 금
합
니
다
.

위
생
전
실 보
관

원
료
창
고

세
척
실

냉
각
실

몰
드
보
관
실

계
량
실

완
제
품
창
고

외
포
장
실

콘
체
실

성
형
실

내
포
장
실

(C
C

P
-
2
)

원
재
료

입
고
/보
관

외
포
장

부
자
재

가
열
(콘
칭
)

(C
C

P
-
1
)

보
관
/출
고

입
고
/보
관

부
재
료

부
재
료

디
몰
딩

금
속
검
출

P
E
, 

ㆍ
F
e
, 
S
T
S
 2
m
m
ø
 이
상
 불
검
출

ㆍ
온
도
 :
 7
0
±
5
℃

ㆍ
시
간
(R
P
M
) 
: 
5
시
간
±
3
0
분

용
해
/저
장

백
설
탕
,

계
량

배
합

성
형

냉
각

코
팅

<
초
콜
릿
가
공
품
>

식
물
성
유
지
,

물
엿
 등

바
닐
린
, 
바
닐
라
향

입
고
/보
관

내
포
장

(C
C

P
-
2
)

금
속
검
출

ㆍ
F
e
, 
S
T
S
 2
m
m
ø
 이
상
 불
검
출

※
내
포
장
재
 재
질
에
 따
라
 공
정
 순
서
 설
정

※
한
계
기
준
 설
정
 실
험
결
과
를
 반
영
하
여
 자
사
특
성
에
 맞
게
 설
정

※
내
포
장
재
 재
질
에
 따
라
 공
정
 순
서
 설
정

※
한
계
기
준
 설
정
 실
험
결
과
를
 반
영
하
여
 자
사
특
성
에
 맞
게
 설
정

골
판
지

초
콜
릿
류
 (
예
시
) 
-
  
ㄷ
자
 모
서
리
출
입
형
 :
 7
8
7
.3
㎡
(2
3
8
.2
평
)

배
합
/정
제
실

코
팅
실

몰
드

세
척

보
관

저
장

여
과
(정
제
)

용
수

상
수
 또
는

※
지
하
수
 :
 살
균
ㆍ
소
독
장
치
 설
치

여
과
/저
장

※
지
하
수
만
 해
당
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◎
 본
 자
료
는
 각
 품
목
별
 예
시
 도
면
으
로
서
 현
장
의
 특
성
(면
적
, 
공
정
, 
설
비
)에
 맞
게
 활
용
하
시
기
 바
랍
니
다
.

◎
 본
 자
료
는
 식
품
의
약
품
안
전
처
, 
한
국
보
건
산
업
진
흥
원
 H
A
C
C
P
지
원
사
업
단
의
 허
가
 없
이
 무
단
 전
재
나
 복
제
를
 금
합
니
다
.

초
콜
릿
류
 (
예
시
) 
-
  
ㄱ
자
 중
앙
출
입
형
 :
 7
8
7
.9
㎡
(2
3
8
.3
평
)

배
합
/정
제
실

성
형
실

위
생
전
실

냉
각
실

몰
드
보
관
실

코
팅
실

콘
체
실

세
척
실

완
제
품
창
고

외
포
장
실

원
료
창
고

계
량
실

(C
C

P
-
2
)

원
재
료

입
고
/보
관

외
포
장

부
자
재

입
고
/보
관

가
열
(콘
칭
)

(C
C

P
-
1
)

보
관
/출
고

입
고
/보
관

부
재
료

부
재
료

디
몰
딩

금
속
검
출

P
E
, 

※
한
계
기
준
 설
정
 실
험
결
과
를
 반
영
하
여
 자
사
특
성
에
 맞
게
 설
정

ㆍ
F
e
, 
S
T
S
 2
m
m
ø
 이
상
 불
검
출

ㆍ
온
도
 :
 7
0
±
5
℃

ㆍ
시
간
(R
P
M
) 
: 
5
시
간
±
3
0
분

용
해
/저
장

백
설
탕
,

계
량

배
합

성
형

냉
각

코
팅

<
초
콜
릿
가
공
품
>

식
물
성
유
지
,

물
엿
 등

바
닐
린
, 
바
닐
라
향

입
고
/보
관

내
포
장

(C
C

P
-
2
)

금
속
검
출

ㆍ
F
e
, 
S
T
S
 2
m
m
ø
 이
상
 불
검
출

※
내
포
장
재
 재
질
에
 따
라
 공
정
 순
서
 설
정

※
한
계
기
준
 설
정
 실
험
결
과
를
 반
영
하
여
 자
사
특
성
에
 맞
게
 설
정

※
내
포
장
재
 재
질
에
 따
라
 공
정
 순
서
 설
정

※
한
계
기
준
 설
정
 실
험
결
과
를
 반
영
하
여
 자
사
특
성
에
 맞
게
 설
정

골
판
지

내
포
장
실

외
포
장
재

창
고

보
관

부
자
재

입
고
/보
관

몰
드

세
척

보
관

저
장

여
과
(정
제
)

용
수

상
수
 또
는

※
지
하
수
 :
 살
균
ㆍ
소
독
장
치
 설
치

여
과
/저
장

※
지
하
수
만
 해
당
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◎
 본
 자
료
는
 각
 품
목
별
 예
시
 도
면
으
로
서
 현
장
의
 특
성
(면
적
, 
공
정
, 
설
비
)에
 맞
게
 활
용
하
시
기
 바
랍
니
다
.

◎
 본
 자
료
는
 식
품
의
약
품
안
전
처
, 
한
국
보
건
산
업
진
흥
원
 H
A
C
C
P
지
원
사
업
단
의
 허
가
 없
이
 무
단
 전
재
나
 복
제
를
 금
합
니
다
.

초
콜
릿
류
 (
예
시
) 
-
  
ㄱ
자
 모
서
리
출
입
형
 :
 7
7
2
.2
㎡
(2
3
3
.6
평
)

성
형
실

콘
체
실

배
합
/정
제
실

(C
C

P
-
2
)

원
재
료

입
고
/보
관

외
포
장

부
자
재

입
고
/보
관

가
열
(콘
칭
)

(C
C

P
-
1
)

보
관
/출
고

입
고
/보
관

부
재
료

부
재
료

디
몰
딩

금
속
검
출

P
E
, 

※
한
계
기
준
 설
정
 실
험
결
과
를
 반
영
하
여
 자
사
특
성
에
 맞
게
 설
정

ㆍ
F
e
, 
S
T
S
 2
m
m
ø
 이
상
 불
검
출

ㆍ
온
도
 :
 7
0
±
5
℃

ㆍ
시
간
(R
P
M
) 
: 
5
시
간
±
3
0
분

용
해
/저
장

백
설
탕
,

계
량

배
합

성
형

냉
각

코
팅

<
초
콜
릿
가
공
품
>

식
물
성
유
지
,

물
엿
 등

바
닐
린
, 
바
닐
라
향

입
고
/보
관

내
포
장

(C
C

P
-
2
)

금
속
검
출

ㆍ
F
e
, 
S
T
S
 2
m
m
ø
 이
상
 불
검
출

※
내
포
장
재
 재
질
에
 따
라
 공
정
 순
서
 설
정

※
한
계
기
준
 설
정
 실
험
결
과
를
 반
영
하
여
 자
사
특
성
에
 맞
게
 설
정

※
내
포
장
재
 재
질
에
 따
라
 공
정
 순
서
 설
정

※
한
계
기
준
 설
정
 실
험
결
과
를
 반
영
하
여
 자
사
특
성
에
 맞
게
 설
정

골
판
지

원
료
창
고

완
제
품
창
고

외
포
장
실

내
포
장
실

세
척
실

냉
각
실

몰
드
보
관
실

코
팅
실

계
량
실

위
생
전
실

부
자
재

입
고
/보
관

몰
드

세
척

보
관

저
장

여
과
(정
제
)

용
수

상
수
 또
는

※
지
하
수
 :
 살
균
ㆍ
소
독
장
치
 설
치

내
포
장
재
보
관

여
과
/저
장

※
지
하
수
만
 해
당
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◎
 본
 자
료
는
 각
 품
목
별
 예
시
 도
면
으
로
서
 현
장
의
 특
성
(면
적
, 
공
정
, 
설
비
)에
 맞
게
 활
용
하
시
기
 바
랍
니
다
.

◎
 본
 자
료
는
 식
품
의
약
품
안
전
처
, 
한
국
보
건
산
업
진
흥
원
 H
A
C
C
P
지
원
사
업
단
의
 허
가
 없
이
 무
단
 전
재
나
 복
제
를
 금
합
니
다
.

초
콜
릿
류
 (
예
시
) 
-
  
ㅁ
자
 중
앙
출
입
형
 :
 7
7
0
.1
㎡
(2
3
2
.9
평
)

내
포
장
실

성
형
실

콘
체
실

배
합
/정
제
실

(C
C

P
-
2
)

원
재
료

입
고
/보
관

외
포
장

부
자
재

입
고
/보
관

가
열
(콘
칭
)

(C
C

P
-
1
)

보
관
/출
고

입
고
/보
관

부
재
료

부
재
료

디
몰
딩

금
속
검
출

P
E
, 

※
한
계
기
준
 설
정
 실
험
결
과
를
 반
영
하
여
 자
사
특
성
에
 맞
게
 설
정

ㆍ
F
e
, 
S
T
S
 2
m
m
ø
 이
상
 불
검
출

ㆍ
온
도
 :
 7
0
±
5
℃

ㆍ
시
간
(R
P
M
) 
: 
5
시
간
±
3
0
분

용
해
/저
장

백
설
탕
,

계
량

배
합

성
형

냉
각

코
팅

<
초
콜
릿
가
공
품
>

식
물
성
유
지
,

물
엿
 등

바
닐
린
, 
바
닐
라
향

입
고
/보
관

내
포
장

(C
C

P
-
2
)

금
속
검
출

ㆍ
F
e
, 
S
T
S
 2
m
m
ø
 이
상
 불
검
출

※
내
포
장
재
 재
질
에
 따
라
 공
정
 순
서
 설
정

※
한
계
기
준
 설
정
 실
험
결
과
를
 반
영
하
여
 자
사
특
성
에
 맞
게
 설
정

※
내
포
장
재
 재
질
에
 따
라
 공
정
 순
서
 설
정

※
한
계
기
준
 설
정
 실
험
결
과
를
 반
영
하
여
 자
사
특
성
에
 맞
게
 설
정

골
판
지

내
포
장
재

보
관

외
포
장
재

창
고

원
료
창
고

세
척
실

냉
각
실

몰
드
보
관
실

위
생
전
실

완
제
품
창
고

외
포
장
실

코
팅
실

계
량
실

부
자
재

입
고
/보
관

몰
드

세
척

보
관

저
장

여
과
(정
제
)

용
수

상
수
 또
는

※
지
하
수
 :
 살
균
ㆍ
소
독
장
치
 설
치

여
과
/저
장

※
지
하
수
만
 해
당
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◎
 본
 자
료
는
 각
 품
목
별
 예
시
 도
면
으
로
서
 현
장
의
 특
성
(면
적
, 
공
정
, 
설
비
)에
 맞
게
 활
용
하
시
기
 바
랍
니
다
.

◎
 본
 자
료
는
 식
품
의
약
품
안
전
처
, 
한
국
보
건
산
업
진
흥
원
 H
A
C
C
P
지
원
사
업
단
의
 허
가
 없
이
 무
단
 전
재
나
 복
제
를
 금
합
니
다
.

국
수
_이
행
식
 건
조
 (
예
시
) 
-
  
ㄷ
자
 모
서
리
 출
입
형
 :
 8
2
4
.7
㎡
(2
4
9
.5
평
)

위
생
전
실

건
조
실

압
연
/절
출
실

계
량
/반
죽
실

재
단
/내
포
장
실

원
료
창
고

완
제
품
창
고

외
포
장
실

(C
C

P
-
2
)

원
재
료

분
말
원
료

입
고
/보
관

반
죽

외
포
장

부
자
재

입
고
/보
관

계
량

건
조

(C
C

P
-
1
)

※
한
계
기
준
 설
정
 실
험
결
과
를
 반
영
하
여
 자
사
특
성
에
 맞
게
 설
정

보
관
/출
고

입
고
/보
관

상
수
 또
는
 지
하
수

저
장

용
수

부
재
료

여
과
(정
제
)

재
단

내
포
장

금
속
검
출

P
E
, 
골
판
지

숙
성

※
한
계
기
준
 설
정
 실
험
결
과
를
 반
영
하
여
 자
사
특
성
에
 맞
게
 설
정

ㆍ
F
e
, 
S
T
S
 2
m
m
ø
 이
상
 불
검
출

※
지
하
수
 :
 살
균
ㆍ
소
독
장
치
 설
치

ㆍ
온
도
(압
력
) 
: 
4
0
±
1
5
℃

ㆍ
시
간
(R
P
M
, 
H
z)
 :
 6
시
간
±
5
0
분

정
제
염

염
수
제
조

압
연
/절
출

염
수

제
조
실

※
C
C
P
-
1
(건
조
공
정
)의
 미
생
물
제
어
 효
과
에
 따
라
 구
역
설
정
이
 변
동
될
 수
 있
습
니
다
.

내
포
장
재

보
관

- 28 -



◎
 본
 자
료
는
 각
 품
목
별
 예
시
 도
면
으
로
서
 현
장
의
 특
성
(면
적
, 
공
정
, 
설
비
)에
 맞
게
 활
용
하
시
기
 바
랍
니
다
.

◎
 본
 자
료
는
 식
품
의
약
품
안
전
처
, 
한
국
보
건
산
업
진
흥
원
 H
A
C
C
P
지
원
사
업
단
의
 허
가
 없
이
 무
단
 전
재
나
 복
제
를
 금
합
니
다
.

(C
C

P
-
2
)

원
재
료

분
말
원
료

입
고
/보
관

반
죽

외
포
장

부
자
재

입
고
/보
관

계
량

건
조

(C
C

P
-
1
)

※
한
계
기
준
 설
정
 실
험
결
과
를
 반
영
하
여
 자
사
특
성
에
 맞
게
 설
정

보
관
/출
고

입
고
/보
관

상
수
 또
는
 지
하
수

저
장

용
수

부
재
료

여
과
(정
제
)

재
단

내
포
장

금
속
검
출

P
E
, 
골
판
지

숙
성

※
한
계
기
준
 설
정
 실
험
결
과
를
 반
영
하
여
 자
사
특
성
에
 맞
게
 설
정

ㆍ
F
e
, 
S
T
S
 2
m
m
ø
 이
상
 불
검
출

※
지
하
수
 :
 살
균
ㆍ
소
독
장
치
 설
치

ㆍ
온
도
(압
력
) 
: 
4
0
±
1
5
℃

ㆍ
시
간
(R
P
M
, 
H
z)
 :
 6
시
간
±
5
0
분

정
제
염

염
수
제
조

압
연
/절
출

건
조
실

압
연
/절
출
실

계
량
/반
죽
실

원
료
창
고

완
제
품
창
고

외
포
장
실

재
단
/내
포
장
실

염
수
제
조
실

위
생
전
실

※
C
C
P
-
1
(건
조
공
정
)의
 미
생
물
제
어
 효
과
에
 따
라
 구
역
설
정
이
 변
동
될
 수
 있
습
니
다
.

내
포
장
재

보
관

국
수
_이
행
식
 건
조
 (
예
시
) 
-
  
ㄱ
자
 중
앙
 출
입
형
 :
 8
0
6
.7
㎡
(2
4
4
평
)
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◎
 본
 자
료
는
 각
 품
목
별
 예
시
 도
면
으
로
서
 현
장
의
 특
성
(면
적
, 
공
정
, 
설
비
)에
 맞
게
 활
용
하
시
기
 바
랍
니
다
.

◎
 본
 자
료
는
 식
품
의
약
품
안
전
처
, 
한
국
보
건
산
업
진
흥
원
 H
A
C
C
P
지
원
사
업
단
의
 허
가
 없
이
 무
단
 전
재
나
 복
제
를
 금
합
니
다
.

※
C
C
P
-
1
(건
조
공
정
)의
 미
생
물
제
어
 효
과
에
 따
라
 구
역
설
정
이
 변
동
될
 수
 있
습
니
다
.

국
수
_이
행
식
 건
조
 (
예
시
) 
-
  
ㄷ
자
 중
앙
 출
입
형
 :
 8
2
5
㎡
(2
4
9
.6
평
)

(C
C

P
-
2
)

원
재
료

분
말
원
료

입
고
/보
관

반
죽

외
포
장

부
자
재

입
고
/보
관

계
량

건
조

(C
C

P
-
1
)

※
한
계
기
준
 설
정
 실
험
결
과
를
 반
영
하
여
 자
사
특
성
에
 맞
게
 설
정

보
관
/출
고

입
고
/보
관

상
수
 또
는
 지
하
수

저
장

용
수

부
재
료

여
과
(정
제
)

재
단

내
포
장

금
속
검
출

P
E
, 
골
판
지

숙
성

※
한
계
기
준
 설
정
 실
험
결
과
를
 반
영
하
여
 자
사
특
성
에
 맞
게
 설
정

ㆍ
F
e
, 
S
T
S
 2
m
m
ø
 이
상
 불
검
출

※
지
하
수
 :
 살
균
ㆍ
소
독
장
치
 설
치

ㆍ
온
도
(압
력
) 
: 
4
0
±
1
5
℃

ㆍ
시
간
(R
P
M
, 
H
z)
 :
 6
시
간
±
5
0
분

정
제
염

염
수
제
조

압
연
/절
출

건
조
실

압
연
/절
출
실

계
량
/반
죽
실

염
수

제
조
실 원
료
창
고

완
제
품
창
고

재
단
/내
포
장
실

내
포
장
재

보
관

위
생
전
실

외
포
장
실
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◎
 본
 자
료
는
 각
 품
목
별
 예
시
 도
면
으
로
서
 현
장
의
 특
성
(면
적
, 
공
정
, 
설
비
)에
 맞
게
 활
용
하
시
기
 바
랍
니
다
.

◎
 본
 자
료
는
 식
품
의
약
품
안
전
처
, 
한
국
보
건
산
업
진
흥
원
 H
A
C
C
P
지
원
사
업
단
의
 허
가
 없
이
 무
단
 전
재
나
 복
제
를
 금
합
니
다
.

국
수
_고
정
식
 건
조
 -
  
ㅁ
자
 중
앙
 출
입
형
 :
 8
1
8
.5
㎡
(2
4
7
.6
평
)

건
조
실
2

건
조
실
1

압
연
/절
출
실

위
생

전
실

정
연
실

원
료
창
고

완
제
품
창
고

내
포
장
재

보
관

염
수

제
조
실

계
량
/반
죽
실

※
C
C
P
-
1
(건
조
공
정
)의
 미
생
물
제
어
 효
과
에
 따
라
 구
역
설
정
이
 변
동
될
 수
 있
습
니
다
.

(C
C

P
-
2
)

원
재
료

분
말
원
료

입
고
/보
관

반
죽

외
포
장

부
자
재

입
고
/보
관

계
량

건
조

(C
C

P
-
1
)

※
한
계
기
준
 설
정
 실
험
결
과
를
 반
영
하
여
 자
사
특
성
에
 맞
게
 설
정

보
관
/출
고

입
고
/보
관

상
수
 또
는
 지
하
수

저
장

용
수

부
재
료

여
과
(정
제
)

재
단

내
포
장

금
속
검
출

P
E
, 
골
판
지

숙
성

※
한
계
기
준
 설
정
 실
험
결
과
를
 반
영
하
여
 자
사
특
성
에
 맞
게
 설
정

ㆍ
F
e
, 
S
T
S
 2
m
m
ø
 이
상
 불
검
출

※
지
하
수
 :
 살
균
ㆍ
소
독
장
치
 설
치

정
제
염

염
수
제
조

압
연
/절
출

ㆍ
온
도
 :
 4
0
±
1
5
℃

ㆍ
시
간
(R
P
M
) 
: 
6
시
간
±
5
0
분

정
연

※
면
을
 건
조
시
키
기
 위
해
 면
대
에
 면
을
 걸
어
 정
리
하
는
 공
정

재
단
/내
포
장
실

외
포
장
실
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◎
 본
 자
료
는
 각
 품
목
별
 예
시
 도
면
으
로
서
 현
장
의
 특
성
(면
적
, 
공
정
, 
설
비
)에
 맞
게
 활
용
하
시
기
 바
랍
니
다
.

◎
 본
 자
료
는
 식
품
의
약
품
안
전
처
, 
한
국
보
건
산
업
진
흥
원
 H
A
C
C
P
지
원
사
업
단
의
 허
가
 없
이
 무
단
 전
재
나
 복
제
를
 금
합
니
다
.

국
수
_고
정
식
 건
조
 (
예
시
) 
-
  
ㄱ
자
 모
서
리
 출
입
형
 :
 8
1
7
.2
㎡
(2
4
7
.2
평
)

압
연
/절
출
실

염
수
제
조
실

재
단
/내
포
장
실

위
생
전
실

계
량
/반
죽
실

원
료
창
고완
제
품
창
고

건
조
실
2

건
조
실
1

외
포
장
실

정
연
실

(C
C

P
-
2
)

원
재
료

분
말
원
료

입
고
/보
관

반
죽

외
포
장

부
자
재

입
고
/보
관

계
량

건
조

(C
C

P
-
1
)

※
한
계
기
준
 설
정
 실
험
결
과
를
 반
영
하
여
 자
사
특
성
에
 맞
게
 설
정

보
관
/출
고

입
고
/보
관

상
수
 또
는
 지
하
수

저
장

용
수

부
재
료

여
과
(정
제
)

재
단

내
포
장

금
속
검
출

P
E
, 
골
판
지

숙
성

※
한
계
기
준
 설
정
 실
험
결
과
를
 반
영
하
여
 자
사
특
성
에
 맞
게
 설
정

※
지
하
수
 :
 살
균
ㆍ
소
독
장
치
 설
치

ㆍ
F
e
, 
S
T
S
 2
m
m
ø
 이
상
 불
검
출

정
제
염

염
수
제
조

압
연
/절
출

ㆍ
온
도
 :
 4
0
±
1
5
℃

ㆍ
시
간
(R
P
M
) 
: 
6
시
간
±
5
0
분

정
연

※
면
을
 건
조
시
키
기
 위
해
 면
대
에
 면
을
 걸
어
 정
리
하
는
 공
정

※
C
C
P
-
1
(건
조
공
정
)의
 미
생
물
제
어
 효
과
에
 따
라
 구
역
설
정
이
 변
동
될
 수
 있
습
니
다
.

내
포
장
재

보
관
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◎
 본
 자
료
는
 각
 품
목
별
 예
시
 도
면
으
로
서
 현
장
의
 특
성
(면
적
, 
공
정
, 
설
비
)에
 맞
게
 활
용
하
시
기
 바
랍
니
다
.

◎
 본
 자
료
는
 식
품
의
약
품
안
전
처
, 
한
국
보
건
산
업
진
흥
원
 H
A
C
C
P
지
원
사
업
단
의
 허
가
 없
이
 무
단
 전
재
나
 복
제
를
 금
합
니
다
.

유
탕
면
류
 (
예
시
) 
-
  
ㄷ
자
 중
앙
출
입
형
 :
 8
3
8
.7
㎡
(2
5
3
.7
평
)

원
재
료

분
말
원
료

입
고
/보
관

외
포
장

부
자
재

입
고
/보
관

계
량
/반
죽

가
열
(유
탕
)

(C
C

P
-
1
)

보
관
/출
고

입
고
/보
관

상
수
 또
는
 지
하
수

저
장

용
수

부
재
료

여
과
(정
제
)

냉
각

내
포
장

P
S
, 
골
판
지
, 
용
기
뚜
껑

압
연
/절
출

※
한
계
기
준
 설
정
 실
험
결
과
를
 반
영
하
여
 자
사
특
성
에
 맞
게
 설
정

ㆍ
F
e
, 
S
T
S
 2
m
m
ø
 이
상
 불
검
출

※
지
하
수
 :
 살
균
ㆍ
소
독
장
치
 설
치

ㆍ
온
도
 :
 1
4
0
±
2
0
℃

정
제
염

염
수
제
조

성
형

증
숙

입
고
/보
관

유
지
류

입
고
/보
관

부
재
료

스
프

(C
C

P
-
2
)

금
속
검
출

※
내
포
장
재
 재
질
에
 따
라
 공
정
 순
서
 설
정

※
한
계
기
준
 설
정
 실
험
결
과
를
 반
영
하
여
 자
사
특
성
에
 맞
게
 설
정

위
생
전
실

완
제
품
창
고

외
포
장
실

내
포
장
실

증
숙
/성
형
실

압
연
/절
출
실

계
량
/반
죽
실 배
합
수

제
조
실

유
탕
실

냉
각
실

원
료
창
고

스
프
보
관
실

내
포
장
재
보
관
실

부
재
료

ㆍ
시
간
(R
P
M
, 
H
z)
 :
 7
0
±
3
0
초

※
지
하
수
만
 해
당

- 33 -



◎
 본
 자
료
는
 각
 품
목
별
 예
시
 도
면
으
로
서
 현
장
의
 특
성
(면
적
, 
공
정
, 
설
비
)에
 맞
게
 활
용
하
시
기
 바
랍
니
다
.

◎
 본
 자
료
는
 식
품
의
약
품
안
전
처
, 
한
국
보
건
산
업
진
흥
원
 H
A
C
C
P
지
원
사
업
단
의
 허
가
 없
이
 무
단
 전
재
나
 복
제
를
 금
합
니
다
.

내
포
장
실

냉
각
실

유
탕
면
류
 (
예
시
) 
-
  
ㄱ
자
 모
서
리
출
입
형
 :
 8
6
1
.5
㎡
(2
6
0
.6
평
)

위
생
전
실

완
제
품
창
고

외
포
장
실

유
탕
실

증
숙
/성
형
실

압
연
/절
출
실

계
량
/반
죽
실

보
관
실

스
프

원
료
창
고

배
합
수
제
조
실

(C
C

P
-
2
)

원
재
료

분
말
원
료

입
고
/보
관

압
연
/절
출

외
포
장

부
자
재

입
고
/보
관

계
량
/반
죽

(C
C

P
-
1
)

※
한
계
기
준
 설
정
 실
험
결
과
를
 반
영
하
여
 자
사
특
성
에
 맞
게
 설
정

보
관
/출
고

입
고
/보
관

상
수
 또
는
 지
하
수

저
장

용
수

부
재
료

여
과
(정
제
)

냉
각

내
포
장

금
속
검
출

P
E
, 
골
판
지
,

증
숙

※
한
계
기
준
 설
정
 실
험
결
과
를
 반
영
하
여
 자
사
특
성
에
 맞
게
 설
정

ㆍ
F
e
, 
S
T
S
 2
m
m
ø
 이
상
 불
검
출

※
지
하
수
 :
 살
균
ㆍ
소
독
장
치
 설
치

정
제
염
,

배
합
수
제
조

성
형

입
고
/보
관

유
지
류

입
고
/보
관

부
재
료

스
프

용
기
뚜
껑

ㆍ
온
도
 :
 1
4
0
±
2
0
℃

배
합
수
원
료

부
재
료

ㆍ
시
간
(R
P
M
, 
H
z)
 :
 7
0
±
3
0
초

가
열
(유
탕
)

※
지
하
수
만
 해
당
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◎
 본
 자
료
는
 각
 품
목
별
 예
시
 도
면
으
로
서
 현
장
의
 특
성
(면
적
, 
공
정
, 
설
비
)에
 맞
게
 활
용
하
시
기
 바
랍
니
다
.

◎
 본
 자
료
는
 식
품
의
약
품
안
전
처
, 
한
국
보
건
산
업
진
흥
원
 H
A
C
C
P
지
원
사
업
단
의
 허
가
 없
이
 무
단
 전
재
나
 복
제
를
 금
합
니
다
.

유
탕
면
류
 (
예
시
) 
-
  
ㄱ
자
 중
앙
출
입
형
 :
 8
5
5
.6
㎡
(2
5
8
.8
평
)

내
포
장
실 냉
각
실

유
탕
실

증
숙
/성
형
실

압
연
/절
출
실

계
량
/반
죽
실

완
제
품
창
고

외
포
장
실

원
료
창
고

위
생
전
실

보
관
실

스
프

배
합
수

제
조
실

부
자
재

입
고
/보
관

입
고
/보
관

저
장

용
수

부
재
료

여
과
(정
제
)

P
E
, 
골
판
지
,

ㆍ
F
e
, 
S
T
S
 2
m
m
ø
 이
상
 불
검
출

※
지
하
수
 :
 살
균
ㆍ
소
독
장
치
 설
치

정
제
염
,

배
합
수
제
조

입
고
/보
관

유
지
류

입
고
/보
관

부
재
료

스
프

용
기
뚜
껑

ㆍ
온
도
 :
 1
4
0
±
2
0
℃

배
합
수
원
료

(C
C

P
-
2
)

원
재
료

분
말
원
료

입
고
/보
관

압
연
/절
출

외
포
장

계
량
/반
죽

(C
C

P
-
1
)

보
관
/출
고

냉
각

내
포
장

금
속
검
출

증
숙

성
형

상
수

또
는
 지
하
수

※
한
계
기
준
 설
정
 실
험
결
과
를
 반
영
하
여
 자
사
특
성
에
 맞
게
 설
정

※
한
계
기
준
 설
정
 실
험
결
과
를
 반
영
하
여
 자
사
특
성
에
 맞
게
 설
정

부
재
료

ㆍ
시
간
(R
P
M
, 
H
z)
 :
 7
0
±
3
0
초

가
열
(유
탕
)

※
지
하
수
만
 해
당
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◎
 본
 자
료
는
 각
 품
목
별
 예
시
 도
면
으
로
서
 현
장
의
 특
성
(면
적
, 
공
정
, 
설
비
)에
 맞
게
 활
용
하
시
기
 바
랍
니
다
.

◎
 본
 자
료
는
 식
품
의
약
품
안
전
처
, 
한
국
보
건
산
업
진
흥
원
 H
A
C
C
P
지
원
사
업
단
의
 허
가
 없
이
 무
단
 전
재
나
 복
제
를
 금
합
니
다
.

유
탕
면
류
 (
예
시
) 
-
  
ㄹ
자
 중
앙
출
입
형
 :
 8
5
9
.3
㎡
(2
5
9
.9
평
)

증
숙
/성
형
실

위
생
전
실

내
포
장
실

완
제
품
창
고

외
포
장
실

냉
각
실

유
탕
실

압
연
/절
출
실

계
량
/반
죽
실

배
합
수

제
조
실

원
료
창
고

보
관
실

스
프

(C
C

P
-
2
)

원
재
료

분
말
원
료

입
고
/보
관

압
연
/절
출

외
포
장

부
자
재

입
고
/보
관

계
량
/반
죽

(C
C

P
-
1
)

※
한
계
기
준
 설
정
 실
험
결
과
를
 반
영
하
여
 자
사
특
성
에
 맞
게
 설
정

보
관
/출
고

입
고
/보
관

상
수
 또
는
 지
하
수

저
장

용
수

부
재
료

여
과
(정
제
)

냉
각

내
포
장

금
속
검
출

P
E
, 
골
판
지
,

증
숙

※
한
계
기
준
 설
정
 실
험
결
과
를
 반
영
하
여
 자
사
특
성
에
 맞
게
 설
정

ㆍ
F
e
, 
S
T
S
 2
m
m
ø
 이
상
 불
검
출

※
지
하
수
 :
 살
균
ㆍ
소
독
장
치
 설
치

정
제
염
,

배
합
수
제
조

성
형

입
고
/보
관

유
지
류

입
고
/보
관

부
재
료

스
프

용
기
뚜
껑

ㆍ
온
도
 :
 1
4
0
±
2
0
℃

배
합
수
원
료

부
재
료

외
포
장

냉
각

내
포
장

증
숙

성
형

ㆍ
시
간
(R
P
M
, 
H
z)
 :
 7
0
±
3
0
초

가
열
(유
탕
)

※
지
하
수
만
 해
당

- 36 -



◎
 본
 자
료
는
 각
 품
목
별
 예
시
 도
면
으
로
서
 현
장
의
 특
성
(면
적
, 
공
정
, 
설
비
)에
 맞
게
 활
용
하
시
기
 바
랍
니
다
.

◎
 본
 자
료
는
 식
품
의
약
품
안
전
처
, 
한
국
보
건
산
업
진
흥
원
 H
A
C
C
P
지
원
사
업
단
의
 허
가
 없
이
 무
단
 전
재
나
 복
제
를
 금
합
니
다
.

유
탕
면
류
 (
예
시
) 
-
  
ㄷ
자
 모
서
리
출
입
형
 :
 8
5
8
.1
㎡
(2
5
9
.6
평
)

냉
각
실

유
탕
실

증
숙
/성
형
실

압
연
/절
출
실

계
량
/반
죽
실

완
제
품
창
고

원
료
창
고

위
생
전
실

외
포
장
실

보
관
실

스
프

배
합
수
제
조
실

내
포
장
실

(C
C

P
-
2
)

원
재
료

분
말
원
료

입
고
/보
관

압
연
/절
출

외
포
장

부
자
재

입
고
/보
관

계
량
/반
죽

(C
C

P
-
1
)

※
한
계
기
준
 설
정
 실
험
결
과
를
 반
영
하
여
 자
사
특
성
에
 맞
게
 설
정

보
관
/출
고

입
고
/보
관

상
수
 

저
장

용
수

부
재
료

여
과
(정
제
)

냉
각

내
포
장

금
속
검
출

P
E
, 
골
판
지
,

증
숙

※
한
계
기
준
 설
정
 실
험
결
과
를
 반
영
하
여
 자
사
특
성
에
 맞
게
 설
정

ㆍ
F
e
, 
S
T
S
 2
m
m
ø
 이
상
 불
검
출

※
지
하
수
 :
 살
균
ㆍ
소
독
장
치
 설
치

정
제
염
,

배
합
수
제
조

성
형

입
고
/보
관

유
지
류

입
고
/보
관

부
재
료

스
프

용
기
뚜
껑

ㆍ
온
도
 :
 1
4
0
±
2
0
℃

배
합
수
원
료

또
는
 지
하
수

부
재
료

ㆍ
시
간
(R
P
M
, 
H
z)
 :
 7
0
±
3
0
초

가
열
(유
탕
)

※
지
하
수
만
 해
당
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◎
 본
 자
료
는
 각
 품
목
별
 예
시
 도
면
으
로
서
 현
장
의
 특
성
(면
적
, 
공
정
, 
설
비
)에
 맞
게
 활
용
하
시
기
 바
랍
니
다
.

◎
 본
 자
료
는
 식
품
의
약
품
안
전
처
, 
한
국
보
건
산
업
진
흥
원
 H
A
C
C
P
지
원
사
업
단
의
 허
가
 없
이
 무
단
 전
재
나
 복
제
를
 금
합
니
다
.

음
료
류
 (
예
시
) 
-
  
ㄱ
자
 중
앙
출
입
형
 :
 7
5
2
.9
㎡
(2
2
7
.8
평
)

여
과
/내
포
장
실

위
생
전
실

외
포
장
실

공
병
창
고

외
포
장
재
창
고

공
병
투
입
실

원
료
투
입
/농
축
/추
출

가
열
/살
균
/균
질
/예
열
실

/계
량
/배
합
실

세
병
실

C
IP

냉
각
실

 H
T
S
T
불
가
 

계
량

원
재
료

농
산
물

입
고
/보
관

절
단
/분
쇄

세
척

배
합

균
질
/예
열

냉
각

부
자
재

내
포
장
(충
진
)

여
과
 2

입
고
/보
관

정
선

ㆍ
여
과
망
 :
 파
손
 없
음

ㆍ
여
과
망
 크
기
 :
 8
0
m
e
s
h
이
상

※
한
계
기
준
 설
정
 실
험
결
과
를
 반
영
하
여
 자
사
특
성
에
 맞
게
 설
정

(C
C

P
-
2
)

살
균
(H
T
S
T
)

(C
C

P
-
1
)

보
관
/출
고

외
포
장

입
고
/보
관

상
수
 또
는
 지
하
수

저
장

용
수

부
재
료

액
상
, 
분
말
원
료
,

첨
가
물

계
량

저
장

여
과
(정
제
)

공
병
, 
파
우
치
,

골
판
지

세
병
(공
병
)

(C
C

P
-
3
)

착
즙

여
과
 1

※
한
계
기
준
 설
정
 실
험
결
과
를
 반
영
하
여
 자
사
특
성
에
 맞
게
 설
정

※
알
맹
이
가
 있
는
 제
품
의
 경
우

ㆍ
자
석
봉
 1
0
,0
0
0
가
우
스
 이
상

※
알
맹
이
가
 있
는
 제
품
의
 경
우

ㆍ
여
과
망
 :
 파
손
 없
음

ㆍ
여
과
망
 크
기
 :
 8
0
m
e
s
h
이
상

여
과
 후
 알
맹
이
 투
입

※
지
하
수
 :
 살
균
ㆍ
소
독
장
치
 설
치

원
료
창
고

완
제
품
창
고

(냉
장
/냉
동
/실
온
/상
온
)

ㆍ
온
도
 :
 1
0
0
±
2
℃

ㆍ
시
간
(R
P
M
, 
H
z)
 :
 1
5
±
2
초

ㆍ
유
속
량
 :
 1
0
0
0
~
1
3
0
0
L
/h
r

세
척
수
압
 :
 2
.0
k
g
/㎡
  

이
상
(용
수
세
척
)

에
어
분
사
압
력
 :
 2
.0
k
g
/㎡
  
 

이
상
(에
어
세
척
)

※
지
하
수
만
 해
당
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◎
 본
 자
료
는
 각
 품
목
별
 예
시
 도
면
으
로
서
 현
장
의
 특
성
(면
적
, 
공
정
, 
설
비
)에
 맞
게
 활
용
하
시
기
 바
랍
니
다
.

◎
 본
 자
료
는
 식
품
의
약
품
안
전
처
, 
한
국
보
건
산
업
진
흥
원
 H
A
C
C
P
지
원
사
업
단
의
 허
가
 없
이
 무
단
 전
재
나
 복
제
를
 금
합
니
다
.

음
료
류
 (
예
시
) 
-
  
ㄷ
자
 중
앙
출
입
형
 :
 7
7
6
.8
㎡
(2
3
4
.9
평
)

위
생
전
실

세
병
실

여
과
/내
포
장
실

외
포
장
실

냉
각
실

가
열
/살
균
/

원
료
투
입
/농
축
/추
출

/계
량
/배
합
실

균
질
/예
열
실

공
병
투
입
실

공
병
창
고

탈
의
실
(여
)

탈
의
실
(남
)

화
장
실
(여
)
화
장
실
(남
)

C
IP

완
제
품
창
고

원
료
창
고

(냉
장
/냉
동
/실
온
/상
온
)

원
재
료

농
산
물

입
고
/보
관

절
단
/분
쇄

세
척

계
량

배
합

균
질
/예
열

냉
각

내
포
장
(충
진
)

부
자
재

입
고
/보
관

정
선

여
과
 2

ㆍ
여
과
망
 :
 파
손
 없
음

ㆍ
여
과
망
 크
기
 :
 8
0
m
e
s
h
이
상

※
한
계
기
준
 설
정
 실
험
결
과
를
 반
영
하
여
 자
사
특
성
에
 맞
게
 설
정

(C
C

P
-
2
)

살
균
(H
T
S
T
)

(C
C

P
-
1
)

보
관
/출
고

외
포
장

입
고
/보
관

상
수
 또
는
 지
하
수

저
장

용
수

부
재
료

액
상
, 
분
말
원
료
,

첨
가
물

계
량

저
장

여
과
(정
제
)

공
병
, 
파
우
치
,

골
판
지

세
병
(공
병
)

(C
C

P
-
3
)

착
즙

여
과
 1

※
한
계
기
준
 설
정
 실
험
결
과
를
 반
영
하
여
 자
사
특
성
에
 맞
게
 설
정

※
알
맹
이
가
 있
는
 제
품
의
 경
우

 H
T
S
T
불
가
 

ㆍ
자
석
봉
 1
0
,0
0
0
가
우
스
 이
상

ㆍ
여
과
망
 :
 파
손
 없
음

ㆍ
여
과
망
 크
기
 :
 8
0
m
e
s
h
이
상

※
알
맹
이
가
 있
는
 제
품
의
 경
우

여
과
 후
 알
맹
이
 투
입

※
지
하
수
 :
 살
균
ㆍ
소
독
장
치
 설
치

ㆍ
온
도
 :
 1
0
0
±
2
℃

ㆍ
시
간
(R
P
M
, 
H
z)
 :
 1
5
±
2
초

ㆍ
유
속
량
 :
 1
0
0
0
~
1
3
0
0
L
/h
r

세
척
수
압
 :
 2
.0
k
g
/㎡
  

이
상
(용
수
세
척
)

에
어
분
사
압
력
 :
 2
.0
k
g
/㎡
  
 

이
상
(에
어
세
척
)

※
지
하
수
만
 해
당
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◎
 본
 자
료
는
 각
 품
목
별
 예
시
 도
면
으
로
서
 현
장
의
 특
성
(면
적
, 
공
정
, 
설
비
)에
 맞
게
 활
용
하
시
기
 바
랍
니
다
.

◎
 본
 자
료
는
 식
품
의
약
품
안
전
처
, 
한
국
보
건
산
업
진
흥
원
 H
A
C
C
P
지
원
사
업
단
의
 허
가
 없
이
 무
단
 전
재
나
 복
제
를
 금
합
니
다
.

원
료
투
입
/농
축
/추
출

음
료
류
 (
예
시
) 
-
  
ㄷ
자
 모
서
리
출
입
형
 :
 7
2
7
㎡
(2
1
9
.9
평
)

여
과
/내
포
장
실

위
생
전
실

외
포
장
실

냉
각
실

공
병
창
고

공
병
투
입
실

가
열
/살
균
/

세
병
실

/계
량
/배
합
실

균
질
/예
열
실

원
료
창
고

완
제
품
창
고

(냉
장
/냉
동
/실
온
/상
온
)

계
량

원
재
료

농
산
물

입
고
/보
관

절
단
/분
쇄

세
척

계
량

배
합

균
질
/예
열

냉
각

내
포
장
(충
진
)

부
자
재

입
고
/보
관

정
선

여
과
 2

ㆍ
여
과
망
 :
 파
손
 없
음

ㆍ
여
과
망
 크
기
 :
 8
0
m
e
s
h
이
상

※
한
계
기
준
 설
정
 실
험
결
과
를
 반
영
하
여
 자
사
특
성
에
 맞
게
 설
정

(C
C

P
-
2
)

살
균
(H
T
S
T
)

(C
C

P
-
1
)

보
관
/출
고

외
포
장

입
고
/보
관

상
수
 또
는
 지
하
수

저
장

용
수

부
재
료

액
상
, 
분
말
원
료
,

첨
가
물

저
장

여
과
(정
제
)

공
병
, 
파
우
치
,

골
판
지

세
병
(공
병
)

(C
C

P
-
3
)

착
즙

여
과
 1

※
한
계
기
준
 설
정
 실
험
결
과
를
 반
영
하
여
 자
사
특
성
에
 맞
게
 설
정

※
알
맹
이
가
 있
는
 제
품
의
 경
우

 H
T
S
T
불
가
 

ㆍ
자
석
봉
 1
0
,0
0
0
가
우
스
 이
상

ㆍ
여
과
망
 :
 파
손
 없
음

ㆍ
여
과
망
 크
기
 :
 8
0
m
e
s
h
이
상

※
알
맹
이
가
 있
는
 제
품
의
 경
우

여
과
 후
 알
맹
이
 투
입

※
지
하
수
 :
 살
균
ㆍ
소
독
장
치
 설
치

ㆍ
온
도
 :
 1
0
0
±
2
℃

ㆍ
시
간
(R
P
M
, 
H
z)
 :
 1
5
±
2
초

ㆍ
유
속
량
 :
 1
0
0
0
~
1
3
0
0
L
/h
r

세
척
수
압
 :
 2
.0
k
g
/㎡
  

이
상
(용
수
세
척
)

에
어
분
사
압
력
 :
 2
.0
k
g
/㎡
  
 

이
상
(에
어
세
척
)

※
지
하
수
만
 해
당

- 40 -



◎
 본
 자
료
는
 각
 품
목
별
 예
시
 도
면
으
로
서
 현
장
의
 특
성
(면
적
, 
공
정
, 
설
비
)에
 맞
게
 활
용
하
시
기
 바
랍
니
다
.

◎
 본
 자
료
는
 식
품
의
약
품
안
전
처
, 
한
국
보
건
산
업
진
흥
원
 H
A
C
C
P
지
원
사
업
단
의
 허
가
 없
이
 무
단
 전
재
나
 복
제
를
 금
합
니
다
.

※
한
계
기
준
 설
정
 실
험
결
과
를
 반
영
하
여
 자
사
특
성
에
 맞
게
 설
정

원
재
료

농
산
물

입
고
/보
관

절
단
/분
쇄

세
척

계
량

배
합

균
질
/예
열

냉
각

내
포
장
(충
진
)

부
자
재

입
고
/보
관

정
선

여
과
 2

ㆍ
여
과
망
 :
 파
손
 없
음

ㆍ
여
과
망
 크
기
 :
 8
0
m
e
s
h
이
상

※
한
계
기
준
 설
정
 실
험
결
과
를
 반
영
하
여
 자
사
특
성
에
 맞
게
 설
정

(C
C

P
-
2
)

살
균
(H
T
S
T
)

(C
C

P
-
1
)

보
관
/출
고

외
포
장

입
고
/보
관

상
수
 또
는
 지
하
수

저
장

용
수

부
재
료

액
상
, 
분
말
원
료
,

첨
가
물

계
량

저
장

여
과
(정
제
)

공
병
, 
파
우
치
,

골
판
지

세
병
(공
병
)

(C
C

P
-
3
)

착
즙

여
과
 1

 H
T
S
T
불
가
 

※
알
맹
이
가
 있
는
 제
품
의
 경
우

ㆍ
자
석
봉
 1
0
,0
0
0
가
우
스
 이
상

ㆍ
여
과
망
 크
기
 :
 8
0
m
e
s
h
이
상

ㆍ
여
과
망
 :
 파
손
 없
음

※
알
맹
이
가
 있
는
 제
품
의
 경
우

여
과
 후
 알
맹
이
 투
입

※
지
하
수
 :
 살
균
ㆍ
소
독
장
치
 설
치

세
병
실

여
과
/내
포
장
실

외
포
장
실

냉
각
실

가
열
/살
균
/

원
료
투
입
/농
축
/추
출

/계
량
/배
합
실

균
질
/예
열
실

공
병
투
입
실

공
병
창
고

C
IP

원
료
창
고

완
제
품
창
고

(냉
장
/냉
동
/실
온
/상
온
)

위
생
전
실

음
료
류
 (
예
시
) 
-
  
ㄷ
자
 모
서
리
출
입
형
 :
 7
8
7
.5
㎡
(2
3
8
.2
평
)

ㆍ
온
도
 :
 1
0
0
±
2
℃

ㆍ
시
간
(R
P
M
, 
H
z)
 :
 1
5
±
2
초

ㆍ
유
속
량
 :
 1
0
0
0
~
1
3
0
0
L
/h
r

세
척
수
압
 :
 2
.0
k
g
/㎡
  

이
상
(용
수
세
척
)

에
어
분
사
압
력
 :
 2
.0
k
g
/㎡
  
 

이
상
(에
어
세
척
)

※
지
하
수
만
 해
당
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◎
 본
 자
료
는
 각
 품
목
별
 예
시
 도
면
으
로
서
 현
장
의
 특
성
(면
적
, 
공
정
, 
설
비
)에
 맞
게
 활
용
하
시
기
 바
랍
니
다
.

◎
 본
 자
료
는
 식
품
의
약
품
안
전
처
, 
한
국
보
건
산
업
진
흥
원
 H
A
C
C
P
지
원
사
업
단
의
 허
가
 없
이
 무
단
 전
재
나
 복
제
를
 금
합
니
다
.

어
육
소
시
지
 (
예
시
) 
-
  
I자
 모
서
리
출
입
형
 :
 6
9
4
.8
㎡
(2
1
0
.2
평
)

완
제
품
창
고

외
포
장
실

원
료
창
고

멸
균
/세
척
실

방
냉
실

위
생
전
실

계
량
실

해
동
실

전
처
리
/세
척
실

내
포
장
재

보
관

(C
C

P
-
2
)

계
량

원
재
료

입
고
/보
관

외
포
장

부
자
재

입
고
/보
관

(C
C

P
-
1
)

해
동

금
속
검
출

보
관
/출
고

용
수

상
수
 또
는
 지
하
수

저
장

여
과
(정
제
)

방
냉

X
-
R
A
Y

배
합

충
진
/

내
포
장

ㆍ
F
e
, 
S
T
S
 2
m
m
ø
 이
상
 불
검
출

※
지
하
수
 :
 살
균
ㆍ
소
독
장
치
 설
치

부
재
료

농
산
물

입
고
/보
관

분
말
원
료
,

입
고
/보
관

계
량

ㆍ
F
e
, 
S
T
S
 2
m
m
ø
 이
상
 불
검
출

※
한
계
기
준
 설
정
 실
험
결
과
를
 반
영
하
여
 자
사
특
성
에
 맞
게
 설
정

ㆍ
온
도
 :
 1
2
0
±
2
℃

ㆍ
시
간
(R
P
M
) 
: 
6
분
±
2
0
초

(C
C

P
-
2
(1

))
멸
균

세
척

부
재
료

계
량

배
합
실

P
V
D
C
, 
알
루
미
늄
,

P
E
, 
골
판
지

※
한
계
기
준
 설
정
 실
험
결
과
를
 반
영
하
여
 자
사
특
성
에
 맞
게
 설
정

※
C
C
P
-
P
 설
정
에
 따
라
 공
정
(금
속
검
출
 또
는
 X
-
R
A
Y
) 
반
영
 필
요
 

※
한
계
기
준
 설
정
 실
험
결
과
를
 반
영
하
여
 자
사
특
성
에
 맞
게
 설
정

※
C
C
P
-
P
 설
정
에
 따
라
 공
정
(금
속
검
출
 또
는
 X
-
R
A
Y
) 
반
영
 필
요
 

※
지
하
수
만
 해
당
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◎
 본
 자
료
는
 각
 품
목
별
 예
시
 도
면
으
로
서
 현
장
의
 특
성
(면
적
, 
공
정
, 
설
비
)에
 맞
게
 활
용
하
시
기
 바
랍
니
다
.

◎
 본
 자
료
는
 식
품
의
약
품
안
전
처
, 
한
국
보
건
산
업
진
흥
원
 H
A
C
C
P
지
원
사
업
단
의
 허
가
 없
이
 무
단
 전
재
나
 복
제
를
 금
합
니
다
.

멸
균
/세
척
실

(C
C

P
-
2
)

계
량

원
재
료

입
고
/보
관

외
포
장

부
자
재

입
고
/보
관

(C
C

P
-
1
)

해
동

금
속
검
출

보
관
/출
고

용
수

상
수
 또
는
 지
하
수

저
장

여
과
(정
제
)

방
냉

X
-
R
A
Y

배
합

충
진
/

내
포
장

ㆍ
F
e
, 
S
T
S
 2
m
m
ø
 이
상
 불
검
출

※
지
하
수
 :
 살
균
ㆍ
소
독
장
치
 설
치

부
재
료

농
산
물

입
고
/보
관

분
말
원
료
,

입
고
/보
관

계
량

ㆍ
F
e
, 
S
T
S
 2
m
m
ø
 이
상
 불
검
출

※
한
계
기
준
 설
정
 실
험
결
과
를
 반
영
하
여
 자
사
특
성
에
 맞
게
 설
정

ㆍ
온
도
 :
 1
2
0
±
2
℃

ㆍ
시
간
(R
P
M
) 
: 
6
분
±
2
0
초

(C
C

P
-
2
(1

))
멸
균

세
척

부
재
료

계
량

배
합
실

P
V
D
C
, 
알
루
미
늄
,

P
E
, 
골
판
지

계
량
실

해
동
실

원
료
창
고

완
제
품
창
고

외
포
장
실

방
냉
실

위
생
전
실

내
포
장
재

보
관

어
육
소
시
지
 (
예
시
) 
-
  
ㄷ
자
 중
앙
출
입
형
 :
 7
1
4
.4
㎡
(2
1
6
.1
평
)

※
한
계
기
준
 설
정
 실
험
결
과
를
 반
영
하
여
 자
사
특
성
에
 맞
게
 설
정

※
C
C
P
-
P
 설
정
에
 따
라
 공
정
(금
속
검
출
 또
는
 X
-
R
A
Y
) 
반
영
 필
요
 

※
한
계
기
준
 설
정
 실
험
결
과
를
 반
영
하
여
 자
사
특
성
에
 맞
게
 설
정

※
C
C
P
-
P
 설
정
에
 따
라
 공
정
(금
속
검
출
 또
는
 X
-
R
A
Y
) 
반
영
 필
요
 

전
처
리
/

세
척
실

※
지
하
수
만
 해
당
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◎
 본
 자
료
는
 각
 품
목
별
 예
시
 도
면
으
로
서
 현
장
의
 특
성
(면
적
, 
공
정
, 
설
비
)에
 맞
게
 활
용
하
시
기
 바
랍
니
다
.

◎
 본
 자
료
는
 식
품
의
약
품
안
전
처
, 
한
국
보
건
산
업
진
흥
원
 H
A
C
C
P
지
원
사
업
단
의
 허
가
 없
이
 무
단
 전
재
나
 복
제
를
 금
합
니
다
.

어
육
소
시
지
 (
예
시
) 
-
  
ㄱ
자
 중
앙
출
입
형
 :
 6
8
2
.9
㎡
(2
0
6
.6
평
)

(C
C

P
-
2
)

계
량

원
재
료

입
고
/보
관

외
포
장

부
자
재

입
고
/보
관

(C
C

P
-
1
)

해
동

금
속
검
출

보
관
/출
고

용
수

상
수
 또
는
 지
하
수

저
장

여
과
(정
제
)

방
냉

X
-
R
A
Y

배
합

충
진
/

내
포
장

ㆍ
F
e
, 
S
T
S
 2
m
m
ø
 이
상
 불
검
출

※
지
하
수
 :
 살
균
ㆍ
소
독
장
치
 설
치

부
재
료

농
산
물

입
고
/보
관

분
말
원
료
,

입
고
/보
관

계
량

ㆍ
F
e
, 
S
T
S
 2
m
m
ø
 이
상
 불
검
출

※
한
계
기
준
 설
정
 실
험
결
과
를
 반
영
하
여
 자
사
특
성
에
 맞
게
 설
정

ㆍ
온
도
 :
 1
2
0
±
2
℃

ㆍ
시
간
(R
P
M
) 
: 
6
분
±
2
0
초

(C
C

P
-
2
(1

))
멸
균

세
척

부
재
료

계
량

배
합
실

P
V
D
C
, 
알
루
미
늄
,

P
E
, 
골
판
지

완
제
품
창
고

원
료
창
고

계
량
실

해
동
실

위
생
전
실

멸
균
/세
척
실

외
포
장
실

방
냉
실

내
포
장
재

보
관

※
한
계
기
준
 설
정
 실
험
결
과
를
 반
영
하
여
 자
사
특
성
에
 맞
게
 설
정

※
C
C
P
-
P
 설
정
에
 따
라
 공
정
(금
속
검
출
 또
는
 X
-
R
A
Y
) 
반
영
 필
요
 

※
한
계
기
준
 설
정
 실
험
결
과
를
 반
영
하
여
 자
사
특
성
에
 맞
게
 설
정

※
C
C
P
-
P
 설
정
에
 따
라
 공
정
(금
속
검
출
 또
는
 X
-
R
A
Y
) 
반
영
 필
요
 

※
지
하
수
만
 해
당
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◎
 본
 자
료
는
 각
 품
목
별
 예
시
 도
면
으
로
서
 현
장
의
 특
성
(면
적
, 
공
정
, 
설
비
)에
 맞
게
 활
용
하
시
기
 바
랍
니
다
.

◎
 본
 자
료
는
 식
품
의
약
품
안
전
처
, 
한
국
보
건
산
업
진
흥
원
 H
A
C
C
P
지
원
사
업
단
의
 허
가
 없
이
 무
단
 전
재
나
 복
제
를
 금
합
니
다
.

어
육
소
시
지
 (
예
시
) 
-
  
ㄷ
자
 모
서
리
출
입
형
 :
 7
0
6
.8
㎡
(2
1
3
.8
평
)

위
생
전
실

외
포
장
실

완
제
품
창
고

원
료
창
고

계
량
실

해
동
실

배
합
실

내
포
장
재

보
관

방
냉
실

멸
균
/세
척
실

(C
C

P
-
2
)

계
량

원
재
료

입
고
/보
관

외
포
장

부
자
재

입
고
/보
관

(C
C

P
-
1
)

해
동

금
속
검
출

보
관
/출
고

용
수

상
수
 또
는
 지
하
수

저
장

여
과
(정
제
)

방
냉

X
-
R
A
Y

배
합

충
진
/

내
포
장

ㆍ
F
e
, 
S
T
S
 2
m
m
ø
 이
상
 불
검
출

※
지
하
수
 :
 살
균
ㆍ
소
독
장
치
 설
치

부
재
료

농
산
물

입
고
/보
관

분
말
원
료
,

입
고
/보
관

계
량

ㆍ
F
e
, 
S
T
S
 2
m
m
ø
 이
상
 불
검
출

※
한
계
기
준
 설
정
 실
험
결
과
를
 반
영
하
여
 자
사
특
성
에
 맞
게
 설
정

※
한
계
기
준
 설
정
 실
험
결
과
를
 반
영
하
여
 자
사
특
성
에
 맞
게
 설
정

ㆍ
온
도
 :
 1
2
0
±
2
℃

ㆍ
시
간
(R
P
M
) 
: 
6
분
±
2
0
초

(C
C

P
-
2
(1

))
멸
균

세
척

부
재
료

계
량

P
V
D
C
, 
알
루
미
늄
,

P
E
, 
골
판
지

※
C
C
P
-
P
 설
정
에
 따
라
 공
정
(금
속
검
출
 또
는
 X
-
R
A
Y
) 
반
영
 필
요
 

※
한
계
기
준
 설
정
 실
험
결
과
를
 반
영
하
여
 자
사
특
성
에
 맞
게
 설
정

※
C
C
P
-
P
 설
정
에
 따
라
 공
정
(금
속
검
출
 또
는
 X
-
R
A
Y
) 
반
영
 필
요
 

※
지
하
수
만
 해
당
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◎
 본
 자
료
는
 각
 품
목
별
 예
시
 도
면
으
로
서
 현
장
의
 특
성
(면
적
, 
공
정
, 
설
비
)에
 맞
게
 활
용
하
시
기
 바
랍
니
다
.

◎
 본
 자
료
는
 식
품
의
약
품
안
전
처
, 
한
국
보
건
산
업
진
흥
원
 H
A
C
C
P
지
원
사
업
단
의
 허
가
 없
이
 무
단
 전
재
나
 복
제
를
 금
합
니
다
.

어
육
소
시
지
 (
예
시
) 
-
  
ㅁ
자
 모
서
리
출
입
형
 :
 7
2
2
.4
㎡
(2
1
8
.5
평
)

(C
C

P
-
2
)

계
량

원
재
료

입
고
/보
관

외
포
장

부
자
재

입
고
/보
관

(C
C

P
-
1
)

해
동

금
속
검
출

보
관
/출
고

용
수

상
수
 또
는
 지
하
수

저
장

여
과
(정
제
)

방
냉

X
-
R
A
Y

배
합

충
진
/

내
포
장

ㆍ
F
e
, 
S
T
S
 2
m
m
ø
 이
상
 불
검
출

※
지
하
수
 :
 살
균
ㆍ
소
독
장
치
 설
치

부
재
료

농
산
물

입
고
/보
관

분
말
원
료
,

입
고
/보
관

계
량

ㆍ
F
e
, 
S
T
S
 2
m
m
ø
 이
상
 불
검
출

※
한
계
기
준
 설
정
 실
험
결
과
를
 반
영
하
여
 자
사
특
성
에
 맞
게
 설
정

ㆍ
온
도
 :
 1
2
0
±
2
℃

ㆍ
시
간
(R
P
M
) 
: 
6
분
±
2
0
초

(C
C

P
-
2
(1

))
멸
균

세
척

부
재
료

계
량

P
V
D
C
, 
알
루
미
늄
,

P
E
, 
골
판
지

※
한
계
기
준
 설
정
 실
험
결
과
를
 반
영
하
여
 자
사
특
성
에
 맞
게
 설
정

※
C
C
P
-
P
 설
정
에
 따
라
 공
정
(금
속
검
출
 또
는
 X
-
R
A
Y
) 
반
영
 필
요
 

※
한
계
기
준
 설
정
 실
험
결
과
를
 반
영
하
여
 자
사
특
성
에
 맞
게
 설
정

※
C
C
P
-
P
 설
정
에
 따
라
 공
정
(금
속
검
출
 또
는
 X
-
R
A
Y
) 
반
영
 필
요
 

위
생
전
실

외
포
장
실

계
량
실

해
동
실

배
합
실

원
료
창
고

완
제
품
창
고

멸
균
/세
척
실

방
냉
실

※
지
하
수
만
 해
당
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◎
 본
 자
료
는
 각
 품
목
별
 예
시
 도
면
으
로
서
 현
장
의
 특
성
(면
적
, 
공
정
, 
설
비
)에
 맞
게
 활
용
하
시
기
 바
랍
니
다
.

◎
 본
 자
료
는
 식
품
의
약
품
안
전
처
, 
한
국
보
건
산
업
진
흥
원
 H
A
C
C
P
지
원
사
업
단
의
 허
가
 없
이
 무
단
 전
재
나
 복
제
를
 금
합
니
다
.

원
료
창
고

외
포
장
실

성
형
/내
포
장
실

위
생
전
실

반
제
품
보
관
실

샐
러
드
실

전
처
리
실

세
척
실

쌀
창
고

냉
각
/조
미
실

취
반
실

세
미
/세
척
실

즉
석
섭
취
식
품
_김
밥
, 
주
먹
밥
 (
예
시
) 
-
  
ㄷ
자
 중
앙
 출
입
형
 :
 7
7
6
.8
4
㎡
(2
3
5
평
)

(C
C

P
-
4
)

원
재
료

입
고
/보
관

침
지

외
포
장

부
자
재

입
고
/보
관

※
한
계
기
준
 설
정
 실
험
결
과
를
 반
영
하
여
 자
사
특
성
에
 맞
게
 설
정

보
관
/출
고

용
수

냉
각

성
형

금
속
검
출

쌀
지
하
수

가
열
(취
반
)

(C
C

P
-
1
)

※
내
포
장
재
 재
질
에
 따
라
 공
정
 순
서
 설
정

※
한
계
기
준
 설
정
 실
험
결
과
를
 반
영
하
여
 자
사
특
성
에
 맞
게
 설
정

ㆍ
F
e
, 
S
T
S
 2
m
m
ø
 이
상
 불
검
출

내
포
장

입
고
/보
관

부
재
료

유
지
류
 등

입
고
/보
관

부
재
료

축
산
물
,

입
고
/보
관

농
산
물

세
미

혼
합
(조
미
)

뜸
들
이
기

※
김
밥
에
만
 해
당
 

※
지
하
수
 :
 살
균
ㆍ
소
독
장
치
 설
치

부
재
료

해
동

가
열

계
량

냉
각

 가
공
원
료

세
척

소
독

(C
C

P
-
3
)

헹
굼

탈
수
/절
단

절
단

이
물
선
별

(C
C

P
-
2
)

가
열
/조
리
실

완
제
품
창
고

저
장

여
과
(정
제
)

※
지
하
수
만
 해
당
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◎
 본
 자
료
는
 각
 품
목
별
 예
시
 도
면
으
로
서
 현
장
의
 특
성
(면
적
, 
공
정
, 
설
비
)에
 맞
게
 활
용
하
시
기
 바
랍
니
다
.

◎
 본
 자
료
는
 식
품
의
약
품
안
전
처
, 
한
국
보
건
산
업
진
흥
원
 H
A
C
C
P
지
원
사
업
단
의
 허
가
 없
이
 무
단
 전
재
나
 복
제
를
 금
합
니
다
.

즉
석
섭
취
식
품
_김
밥
, 
주
먹
밥
 (
예
시
) 
-
  
ㄷ
자
 모
서
리
 출
입
형
 :
 7
6
3
.8
8
㎡
(2
3
1
.1
평
)

외
포
장
실

성
형
/내
포
장
실

반
제
품
보
관
실

가
열
/조
리
실

쌀
창
고

냉
각
/조
미
실

취
반
실

세
미
/세
척
실

위
생
전
실

샐
러
드
실

전
처
리
실

세
척
실

원
료
창
고

(C
C

P
-
4
)

원
재
료

입
고
/보
관

침
지

외
포
장

부
자
재

입
고
/보
관

※
한
계
기
준
 설
정
 실
험
결
과
를
 반
영
하
여
 자
사
특
성
에
 맞
게
 설
정

보
관
/출
고

용
수

냉
각

성
형

금
속
검
출

쌀
지
하
수

가
열
(취
반
)

(C
C

P
-
1
)

※
내
포
장
재
 재
질
에
 따
라
 공
정
 순
서
 설
정

※
한
계
기
준
 설
정
 실
험
결
과
를
 반
영
하
여
 자
사
특
성
에
 맞
게
 설
정

ㆍ
F
e
, 
S
T
S
 2
m
m
ø
 이
상
 불
검
출

내
포
장

입
고
/보
관

부
재
료

유
지
류
 등

입
고
/보
관

부
재
료

축
산
물
,

입
고
/보
관

농
산
물

세
미

혼
합
(조
미
)

뜸
들
이
기

※
김
밥
에
만
 해
당
 

※
지
하
수
 :
 살
균
ㆍ
소
독
장
치
 설
치

부
재
료

해
동

가
열

계
량

냉
각

 가
공
원
료

세
척

소
독

(C
C

P
-
3
)

헹
굼

탈
수
/절
단

절
단

이
물
선
별

(C
C

P
-
2
)

완
제
품
창
고

저
장

여
과
(정
제
)

※
지
하
수
만
 해
당
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◎
 본
 자
료
는
 각
 품
목
별
 예
시
 도
면
으
로
서
 현
장
의
 특
성
(면
적
, 
공
정
, 
설
비
)에
 맞
게
 활
용
하
시
기
 바
랍
니
다
.

◎
 본
 자
료
는
 식
품
의
약
품
안
전
처
, 
한
국
보
건
산
업
진
흥
원
 H
A
C
C
P
지
원
사
업
단
의
 허
가
 없
이
 무
단
 전
재
나
 복
제
를
 금
합
니
다
.

즉
석
섭
취
식
품
_김
밥
, 
주
먹
밥
 (
예
시
) 
-
  
ㄱ
자
 모
서
리
 출
입
형
 :
 7
8
5
.7
㎡
(2
3
7
.7
평
)

성
형
/내
포
장
실

반
제
품
보
관
실

가
열
/

냉
각
/조
미
실

원
료
창
고

외
포
장
실

샐
러
드
실

전
처
리
실

세
척
실

위
생
전
실

취
반
실

세
미
/세
척
실

조
리
실

(C
C

P
-
4
)

원
재
료

입
고
/보
관

침
지

외
포
장

부
자
재

입
고
/보
관

※
한
계
기
준
 설
정
 실
험
결
과
를
 반
영
하
여
 자
사
특
성
에
 맞
게
 설
정

보
관
/출
고

용
수

냉
각

성
형

금
속
검
출

쌀
지
하
수

가
열
(취
반
)

(C
C

P
-
1
)

※
내
포
장
재
 재
질
에
 따
라
 공
정
 순
서
 설
정

※
한
계
기
준
 설
정
 실
험
결
과
를
 반
영
하
여
 자
사
특
성
에
 맞
게
 설
정

ㆍ
F
e
, 
S
T
S
 2
m
m
ø
 이
상
 불
검
출

내
포
장

입
고
/보
관

부
재
료

유
지
류
 등

입
고
/보
관

부
재
료

축
산
물
,

입
고
/보
관

농
산
물

세
미

혼
합
(조
미
)

뜸
들
이
기

※
김
밥
에
만
 해
당
 

※
지
하
수
 :
 살
균
ㆍ
소
독
장
치
 설
치

부
재
료

해
동

가
열

계
량

냉
각

 가
공
원
료

세
척

소
독

(C
C

P
-
3
)

헹
굼

탈
수
/절
단

절
단

이
물
선
별

(C
C

P
-
2
)

완
제
품
창
고

저
장

여
과
(정
제
)

※
지
하
수
만
 해
당
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◎
 본
 자
료
는
 각
 품
목
별
 예
시
 도
면
으
로
서
 현
장
의
 특
성
(면
적
, 
공
정
, 
설
비
)에
 맞
게
 활
용
하
시
기
 바
랍
니
다
.

◎
 본
 자
료
는
 식
품
의
약
품
안
전
처
, 
한
국
보
건
산
업
진
흥
원
 H
A
C
C
P
지
원
사
업
단
의
 허
가
 없
이
 무
단
 전
재
나
 복
제
를
 금
합
니
다
.

즉
석
섭
취
식
품
_샌
드
위
치
 (
예
시
) 
-
  
I자
 모
서
리
 출
입
형
 :
 6
6
5
.7
㎡
(2
0
1
.4
평
)

위
생
전
실

반
제
품

세
척
실

가
열
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